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GENUSS MIT WEITSICHT

Klassiker a la Carte

Papaya-Frihlingsrolle
an Ananas-Sweet Chilisauce
mit knackigem Gurken-Sesam-Salat

19

Klassisches Rinds-Tatar

verfeinert mit Cognac
Rucola, Sbrinz, eingelegte rote Zwiebeln
und Kapern-Mayonnaise
serviert mit Butter und Briochetoast

Vorspeise 26
Hauptgang 43

*kk

Gemuse-Paella (vegan)

Safran-Gewdurz-Reis-Pfanne
mit Cherrytomaten, Erbsen, Peperoni
serviert mit knusprigen Tofu-Ballchen
und Tomaten-Pesto

38

Gebratenes Saiblingsfilet aus Bremgarten

mit Estragon-Sauce,
Bratkartoffeln und Coco-Bohnen

47

Gebratenes Swiss Prime-Rindsentrecote

mit einer wlrzigen Café de Paris-Butter
Uberbacken, knusprige Streichholzkartoffeln
und Saisongemuse

180 gr./ 54
120 gr./ 48

Kalbs-Hacktatschli

mit Morchel-Rahmsauce
serviert mit Krauter-Tagliatelle
und Gemuse

normale Portion 45 (2 Stk.)
kleine Portion 38 (1 Stk.)

Mittagsangebot

Tagessuppe
Kartoffel-Spinatsuppe

mit Rahm & Schnittlauch
9.50

Tagessalat
Bunter Blattsalat

an Hausdressing
9.50

Tages Fleisch
Enten-Geschnetzeltes
an Rosmarinjus

serviert mit Gemuse und Spatzli
33

Tages Fisch
Fisch-Curry
mit SUss & Salzwasser Fisch

serviert mit Zucchetti und Basmatireis
33

Tages Vegi
Barlauch-Spaghetti
mit Cherrytomaten, Parmesan

und gerdsteten Pinienkernen
26

Tages-Dessert
Aprikosenkuchen

mit Himbeer-Sorbet
10.50
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