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GENUSS MIT WEITSICHT

Klassiker a la Carte

Frahlings-Blattsalat
an Erdbeerdressing, mit Rohschinken,

Sonnenblumenkernen und
eingelegten weissen Spargeln
18

Burrata auf graner Spargel-Panzanella
mit gepickelten Radieschen

und geraucherten Mandeln
27

*A*

Blumenkohl im Tempuramantel
(vegan)
auf Susskartoffelpuree, mit geschmortem
Pak Choi, eingelegten Zwiebeln
und Cashew-Sauerrahm
37

Gebratenes Saiblingsfilet

aus Birmenstorf
mit Mango-Fruhlingszwiebel-Vinaigrette
serviert mit weissen Spargeln

und Camargue-Reis
46

Gebratenes

Swiss Prime-Rindsentrecbte

mit einer wurzigen Café de Paris-Butter
Uberbacken, knusprige Streichholzkartoffeln

und Saisongemuse
180 gr. /53

120 gr. /48

Alpstein-Poulardenbrust

mit Panko-Barlauch-Kruste

angerichtet auf Zitronen-Edamame-Risotto
42

Mittagsangebot

Freitag, 19. April 2024

Tagessuppe

Ruebli-Cremesuppe
9.50

Tagessalat
Bunter Blattsalat an Hausdressing

mit Brotcro(tons
9.50

Tages Fleisch
Pouletgeschnetzeltes
an delikater Krautersauce

Saisongemuse & Quark-Spatzli
33.-

Tages Fisch
Gebratenes Claressefilet
mit Krauterkruste
Salzkartoffeln,

Kohlrabi und Erbsen
33.-

Tages-Vegi
Tessiner Polenta
mit Tomaten, Peperoni

und Belper-Knolle
26.-

Tages-Dessert
Schokoladenkuchen mit

Mango-Passionsfruchtsorbet
10.-

Preise inkl. 8.1% MwsSt.




