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GENUSS MIT WEITSICHT

Klassiker a la Carte

Eisbergsalat

an Parmesan-Dressing
mit gebratenem Speck, Schnittlauch
und knusprigen CroGtons

14.50

Gerauchertes Lachsforellenfilet

aus Birmenstorf
auf Susskartoffel-Sesam-Chutney,
gepickeltem Blumenkohl
und Wasabi-Emulsion

23
*k*

Apfel-Gersotto

mit sautiertem Mangold,
gerosteten Para-Nussen und fein
gehobelter Belper Knolle

36

Gebratenes Swiss Prime-

Rindsentrecéte

mit einer wurzigen Café de Paris-Butter
Uberbacken, knusprige Streichholzkartoffeln

und Saisongemuse
180 gr. /53

120 gr. /48

Wildes Duo

Sikahirsch-Schnitzel mit Preiselbeersauce
und gemutlich geschmorte Reh-Haxe
mit Orangen-Cremolata
serviert mit Rotkraut, glasierten Marroni
und frischen Quark-Spatzli

48

Mittagsangebot

Dienstag, 30. Januar 2024

Tagessuppe
Sellerie-Cremesuppe

mit Rahm
9.50

Tagessalat
Bunter Blattsalat an Hausdressing

mit Brotcrodtons
9.50

Tages Fleisch
Aargauer Braten
Schweinshals mit Zwetschgen gefullt
an Pommerysenf-Biersauce

mit GemuUse und Tagliatelle
31.-

Tages Fisch
Gebratenes Rotbarschfilet
mit Krauterkruste

Risotto und Bohnen
33.-

Tages-Vegi
Gemuse-Linsen-Curry
mit Basmatireis, Sauerrahm

und Papadam
27.50

Mini-Dessert

Kaffee oder Espresso
mit Zitronen-Vanille-Kuchen
9.50

Preise inkl. 8.1% MwsSt.




