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W E I N E   I M   O F F E N A U S S C H A N K 
 
 

Hier bieten wir Ihnen 7dl- Qualitätsweine im Offen-Ausschank, damit Sie  
nach Lust und Laune degustieren können. Wir beraten Sie gerne. 
 
Weisswein 
   
Goldwändler Chardonnay         1dl      7.50 
Rebgut Goldwand, Michael und Barbara Wetzel, Ennetbaden                    Flasche            53.00 
Dieser sehr interessante Wein mit goldgelber Farbe hat eine wuchtige Nase im 
Gaumen körperreich nach Aprikosen, Zitrusfrucht und wenig Vanille. Passt gut  
zum Apéro, zu gebratenem Fisch oder einfach so zum Geniessen.  
 
Zierfandler Junior     1dl           8.90  
Reinisch Johanneshof, Tattendorf, Thermenregion       Flasche   66.50 
Die weiße Rebsorte ist eine Spezialität aus Österreich, die Ernten sind  
gehaltvoll und von bester Qualität. Nach sorgfältiger Selektion physiologisch  
perfekt gereifter Trauben und einer Vergärung in Holzfässern verschiedener  
Größe und leichtem Toasting reift dieser Wein für zehn Monate darin.  
Feinwürziges Bukett mit Nuancen von exotischen Früchten, stoffig und komplex  
am Gaumen. Passt zu Fisch und Meeresfrüchten sowie zu Kompositionen mit  
fernöstlicher Würze und reifem Käse.  
 
Viognier Domaine des Granges de Mirabel    1dl          7.50 
Michel Chapoutier, Tain Demeter      Flasche   53.00 
Dieser sortentypische Wein hat eine glitzernde gelb-grünliche Farbe. 
In der Nase verströmte Düfte nach reifen Aprikosen und floralen Aromen. 
Am Gaumen angenehm mineralisch, rund und frisch. Eignet sich vorzüglich  
zu Apéro wie zu Vorspeisen und Fischgerichten. 
 
Chenin blanc           1dl      9.50 
Stéphane Reynard und Dany Varone       Flasche   68.00 
Mineralische Nase, einzigartiger Körper und frische Früchte! 
Passt zu geräuchertem Fisch, sweet and sour- Gerichten, Suppen und Terrinen. 
 
Sauvignon Blanc Reserve Steenberg       1dl           7.00 
Steenberg, Constantia    Flasche  51.50 
Das Weingut ist eines der ältesten Südafrikas. Dieser Sauvignon blanc  
wurde als der beste Südafrikas erkoren. Er hat eine hellgelbe Farbe, im  
Gaumen frisch, elegant, leicht grasig, ein typischer Sauvignon.  
Eignet sich gut zum Apéro wie auch zu  Fisch. 
 
Monteabellón Verdejo      1dl         7.50  
Bodegas y viñedos Montabellón, Rueda Spanien     Flasche   49.50 
Ein grossartiger Wein, bei dem Trinkspass und Vielschichtigkeit zusammen- 
kommen. Der Duft offenbart ein breites Spektrum bis hin zum Hauch von 
Fenchel. Die Gaumenstruktur ist kraftvoll, körperreich, die Säure bleibt verhalten. 
 
Roséwein 
 
Oeil de Perdrix Goldwändler   1dl     6.90 
Michael und Barbara Wetzel– Meier  Flasche  48.00 
Ein gediegener Ennetbadener Rosé, der viele Liebhaber gefunden hat. 
Sein schönes Bouquet, die glänzende Farbe, eine Fülle von Harmonie im Glas.  
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W E I N E   I M   O F F E N A U S S C H A N K 
 

Rotwein 
 
Cabernet Dorsa „Genuss hoch zehn“  1dl         8.20  
A. Meier & Co., Würenlingen           Flasche   56.50   
Jedes Jahr suchen sich zehn aussergewöhnliche Restaurants und  
Hotels im Aargau, die sich dem gemeinsamen Ziel: „Gastfreundschaft mit hoher  
Genussqualität aus Freude am Besonderen“ verschrieben haben, einen speziellen  
Qualitätswein aus. Die Kreuzung Cabernet Sauvignon mit Dornfelder ergibt  
einen farbintensiven, tannin– und körperreichen Wein.  
Er passt hervorragend zu grilliertem Fleisch und zu Wild. 
 

Remiger Unicus              1dl          8.70 
Bruno und Ruth Hartmann-Saladin, Remigen           Flasche   61.50   
Dieser spezielle Remiger Wein aus den Traubensorten Cabernet Dorsa, Garanoir,  
Blauburgunder und Dornfelder bringt im Glas eine elegante granatrote Farbe.  
In der Nase nach dunklen Beeren, etwas Kirschen und Vanille riechend.  
Im Gaumen eine schöne Harmonie von Fruchtnoten mit weichen Tanninen.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch wie auch zu Wild. 
 

Merlot-Riserva Circolo   1dl    12.00  
Agriloro SA Tenimento dell‘Ör, Arzo   Flasche   89.50  
Diese Parzelle in der Gemeinde Genestrerio bringt einen 100%tigen Merlot. Die   
kräftige rubin- bis granatrote Farbe geht einem vielfältigem Aroma nach reifen,  
dunklen Beeren vor. Der Circolo ist Cortis Fassauslese und gehört 
zweifellos zu den allerbesten Merlots des Tessins. Die Etikette wurde übrigens 
vom Ennetbadener Künstler Roman Hofer gestaltet. 
 

Château Baron de Luze     1dl                 9.00  
Bordeaux Rouge       Flasche   64.50   
Tiefes Rot, variationsreich in der Nase, fleischig, fruchtbetont mit 
dezenten Würznoten und fein eingebundenen Tanninen aus dem 
Barriqueausbau. Sehr Merlot- betont, sehr wertige Ausstattung. 
Dieser Wein braucht keinen Vergleich in seiner Klasse zu scheuen und 
bietet weit mehr als Kunden von einem Wein dieser Klasse erwarten! 
 

Vallado Douro Tinto    1dl      7.00  
Quinta do Vallado, Familia Ferreira, Douro D.O.C.            Flasche   49.50   
Ein einzigartiger Blend aus zu 80 % Neuanpflanzungen der Traubensorten  
Tinta Roriz, Touriga Nacional, Sousão und Touriga Franca sowie zu 20 % von  
Trauben alter Rebstöcke wie Tinta Amarela, Tinta Barroca und Tinta Roriz.  
Der Ausbau erfolgte im Stahltank, einige der Traubensorten wurden noch nach  
traditioneller Art mit den Füssen gestampft. Reife, rote Fruchtaromen nach Cassis  
und Kirschen, im Gaumen gute Struktur, runde Tannine, komplexer, eleganter  
Körper, langer Abgang. Harmoniert mit Wild- und Fleischgerichten, Käse. 
 

Casa Castillo Monastrell DO    1dl      6.90     
Bodegas Casa Castiullo, Spanien    Flasche   48.50   
Konzentriertes Rot aus der Monastrelltraube mit violetten Reflexen im Glas,  
in der Nase füllige Aromen nach Brombeer, Blaubeeren, Pflaumen, Vanille  
und mediterrane Kräuter. Am Gaumen saftig und kraftvoll. Das Finale ist  
wie schon der Auftakt intensiv und konzentriert.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
 

Beyerskloof Synergy   1dl     8.00 
Beyerskloof, Stellenbosch, Südafrika                   Flasche   58.00   
Bei diesem „Blend“ handelt es sich um Pinotage, Shiraz und Cabernet Sauvignon. 
Schöne tiefe Farbe und ein intensives Bouquet. Die komplexen Beerennoten und  
die Eiche hervorragend integriert und trotz des vollen Körpers ist der Wein  
ausgewogen und in perfekter Balance. Passt gut zu dunklem Fleisch.   
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weiss 
 
Dézaley l‘Arbalète    2008  37.5cl 38.50 
Testuz, Cully   
 

Yvorne  Grand Cru  2007   37.5cl 38.00 
Château Maison Blanche, Yvorne 
  

Ambassadeur Fumé  2007   37.5cl 47.00 
Gros Rhin de Chamoson 
  

 
 
rot 
 
 

Amarone  2006              37.5cl    57.50 
Fratelli Speri                       
 
 

San Domenico Sforzato di Valtellina  2002              37.5cl    42.00 
Fratelli Triacca, Villa di Tirano           
 
 

Torremayor Crianza   2000        37.5cl    33.50 
Ribera del Guadiana, Vina Santa Marina   
 
 
 

Châteauneuf-du-Pape „Clos de Papes“  2004              37.5cl    58.50 
Paul Avril, Châteauneuf-du-Pape       
 
 

Corton 1er Cru Les Renardes                  1998              37.5cl    68.50 
Domaine Parent, Pommard               
 
 

Château Le Gravillot   2003               37.5cl    54.50 
Pomerol, Grand Cru classe MC           
 
 

Château Tour de Grenet   2005          37.5cl    48.50 
Lussac-St.Emilion J.B.Brunot & Fils, MC   
 
 

Château Piganeau   2005             37.5cl    48.50 
St.Emilion Grand Cru classe MC          
 
 

Justin Cabernet Sauvignon/Cab. Franc/Merlot  2004          37.5cl    69.00 
Justin Vineyard Paso-Robles, Kalifornien  

 
Barolo Serre   2003          37.5cl    61.50 
Gianni Gagliardo, Piemonte 
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SCHWEIZ 
 
Aargau 
 
Goldwändler Riesling Sylvaner        75cl  Fr.  46.50 
Rebgut Goldwand, Michael und Barbara Wetzel, Ennetbaden 

Ein aus unserer  Gegend typischer Weisswein. Dieser fruchtige Wein zeichnet  
sich durch ein zartes Muskatbouquet aus. Er eignet sich gut zum Apéro,  
Süsswasserfischen oder kalten Speisen. 
 
Wetzels Sauvignon blanc         75cl         Fr. 56.50 
Rebgut Goldwand, Michael und Barbara Wetzel, Ennetbaden    

Dieser frische Sauvignon blanc hat ein grelles hellgelb, in der Nase feine, einge- 
bundene Stachelbeeren– und Lycheearomen. Im Gaumen Noten von frischem  
Gras und unnachahmliche Mineraltöne mit unterstützender Säurestruktur. Eignet  
sich gut zum Apéro, Vorspeisen allgemein,  Spargelgereichten wie auch zu Fisch. 
 
Goldwändler Chardonnay         75cl         Fr. 53.00 
Rebgut Goldwand, Michael und Barbara Wetzel, Ennetbaden    
Dieser sehr interessante Wein mit goldgelber Farbe hat eine wuchtige Nase im 
Gaumen körperreich nach Aprikosen, Zitrusfrucht und wenig Vanille. Passt gut  
zum Apéro, zu gebratenem Fisch oder einfach so zum Geniessen.  
 
Goldwändler Federweiss Blanc de Pinot noir     75cl         Fr. 48.00  
Rebgut Goldwand, Michael und Barbara Wetzel, Ennetbaden    
Ein bekömmlicher Weisswein aus Blauburgundertrauben gekeltert. Es entsteht 
ein spritziger, an Zitrusfrüchte erinnernder Wein mit einem Hauch Lachsfarbe.  
Eignet sich gut zum Apéro wie auch zu Fisch. 
 
Gebenstorfer Cuvée blanc         75cl           Fr. 53.00 
Jürg und Ursula Wetzel, Ennetbaden              
Der  Kellermeister  Jürg  Wetzel hat  eine  schöne  Weinhochzeit  realisiert.  
Mit Federweissem und Riesling X Chasselas ist ein reifer, fruchtiger Wein mit  
schönem Körper und dezenter Säure entstanden. Passt gut zu Fisch oder Spargeln. 
 
Tegerfelder Pinot Gris „Raihalde“       75cl         Fr. 51.50 
Eigenbau Familie Baumgartner, Tegerfelden      
Pinot gris auch Grauburgunder, Ruländer oder Tokayer genannt ist ein  
ausdrucksvoller, körperreicher Wein. In der Nase ein feinrassiges Bukett und im  
Gaumen nach Honig, Mandeln und wilden Blüten erinnert.  
Eignet sich gut zum Apéro wie auch zu Fisch mit Sauce. 
 
Remiger Sauvignon blanc  
Weinbau Hartmann, Remigen        75cl  Fr. 49.00 
Die innovative Winzerfamilie Hartmann hat hier einen fruchtigen  
Sauvignon blanc gekeltert der ein exotisches Bouquet nach Mango und  
Lychees hat. Im Gaumen vielstrukturiert mit filigraner Säure.  
Eignet sich gut zum Apéro und zu Fisch. 
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Graubünden 
 
Jeninser Weissburgunder        75cl      Fr. 51.50 
Annatina Pelizzatti, Jenins                              
Die junge Winzerin aus der Herrschaft bringt wunderschöne Weine auf  
den Markt. Dieser Weissburgunder  profitiert im Herbst vom regelmässigen  
Morgennebel und vom speziellen Föhnklima. Fruchtig, elegant mit einem  
Mandelaroma, eignet er sich gut zum Apéro sowie zu leichten Gerichten. 
 
Malanser Freisamer         70cl        Fr. 52.00 
A. Lauber, Malans                                
Diese  Spezialität aus der Herrschaft  ist  eine Traubenkreuzung von  
Sylvaner x Pinot gris. Der Wein hat eine feine goldgelbe Farbe mit  
fruchtigenkomplexen Aromen. Eignet sich gut zu geräuchertem Fisch oder  
Fisch an Sauce. 
 
Malanser Chardonnay        75cl  Fr. 64.50 
Annatina Pelizzatti, Jenins 
Der perfekte Weisse für holzmüde’ Chardonnay-Geniesser! Er besticht durch  
eine frische Aprikosenfrucht in der Nase, elegante Säure mit feiner  
Restsüsse, filigran eingebaute Holztöne und komplexe schöne Aromatik.  
 
Tessin 
 

Merlot Bianco Rovere        75cl          Fr. 64.50 
Guido Brivio              
Ein mittelschwerer, charaktervoller Weisswein mit hellgelber Farbe,  
komplexen Düften nach exotischen Früchten, Vanille und Rösttönen.  
Eignet sich gut  zu Vorpeisen und Fischgerichten. 
 
Wallis 
 

Ambassadeur Fumé          75cl  Fr. 59.00 
Adrian Mathier, Salquenen        37.5cl  Fr. 47.00  
Ein spezieller, aus reiner Sylvaner Traube vinifizierter Wein wird wie ein  
Rotwein auf der Maische vergoren  und anschliessend gleich im Barrique  
ausgebaut, eine Weltneuheit. Die Komplexität dieses Weines ist enorm.  
Eignet sich gut zum Apéro, zu Fisch oder Krustentieren. 
 
Malvoisie „La Valaisanne“ 
Adrian Mathier, Salquenen                              75cl  Fr. 51.00 
Diese liebliche Weinspezialität aus dem Wallis hat eine goldgelbe Farbe,  
wohlrichende frische und eine blumige Nase. Am Gaumen ausgewogen  
dicht mit langem Abgang. Eignet sich gut zu Entenleberterrine und Spargeln. 
 
Petit Arvine  Vieilles Vignes 
Michel Boven, Chamoson                               75cl  Fr. 54.50 
Entsprechend seiner kleinen Trauben auch Petite Arvine genannt und  
wohl die edelste Weissweintraube des Wallis. Im Gaumen nach  
Zitrusfrüchte und Mandeln mundend und ein sortentypischer, langer  
Abgang. Eignet sich gut zum Apéro wie auch zu einem Fischgericht. 
 
Petit Arvine AOC Valais 
John & Mike Favre, Chamoson                              75cl  Fr. 68.00 
Kompottartig konzentrierte Fruchtsäure mit Aromen von frischem  
Gebäck; im Gaumen vielschichtig mit weichem Charme.  
Vinum 3/09: 18 Punkte, best of 130 
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Fortsetzung Wallis 
 
Clos de Mangold Chenin Blanc  75cl 68.00  
Stéphane Reynard und Dany Varone     
Mineralische Nase, einzigartiger Körper und frische Früchte! 
Passt zu asiatischer Küche, sweet and sour Gerichten, kalten Suppen und Terrinen. 
 
 
Waadtland 
 
St. Saphorin „Le Confrador“   75cl 49.50  
Olivier Ducret, Chardonne   
Dieser Chasslat mit Terravin Auszeichnung hat eine helle Farbe. In der  
Nase frisch und sehr fruchtig, viel Zitrusaromen, sehr harmonisch. Im Gaumen  
feiner, frischer Auftakt, gute Fülle und viel Frucht.  Eignet sich gut zum Aperitif,  
gemischten Vorspeisen und zu Fisch. 

 
Epesses Le Replan   70cl 48.50  
Union Vinicole Cully     
Sehr fruchtige und würzige Aromen, die sogar leicht an Ananas und 
Trüffel erinnern, kräftige Struktur und Persönlichkeit. Passt gut zum Apéro 
wie auch zu Fisch. 

 
Calamin  Son Excellence   75cl 54.00 
Union Vinicole Cully   
Calamin ist bei uns in der Deutschschweiz nicht so bekannt. Wir haben in der  
Schweiz nur zwei Grand cru‘s, einmal den Dézaley sowie Calamin.  
Wer ihn versucht wird es nicht bereuen, denn er hat eine schöne Nase nach  
frischen Früchten, im Gaumen elegant, mineralisch mit leicht prickelndem  
Abgang. Eignet sich gut zum Apéro, zu Vorspeisen, wie zu Fisch. 
 
Dézaley  L’Arbalète   75cl 54.00  
Testuz     37.5cl 38.50 
Dieser grosse Wein, der im steilen Terrassenbau gut reift, bringt einen komplexen,  
körperreichen Weisswein der aus 100 % Gutedeltrauben stammt.  

 
Dézaley  Clos des Moines   75cl 64.50 
Ville de Lausanne    
Dieser Grand Cru, verströmt Düfte, die an Mandeln, Tee und Honig erinnern. Eignet 
sich gut zum Apéro wie auch zu Fisch. 

 
Yvorne  Grand Cru   75cl 54.00 
Château Maison Blanche, Yvorne    37.5cl 38.00 
Dieser hellgelbe Wein aus dem Chablais hat ein frische Frucht, im Gaumen  
mineralisch mit feinen Terroir-Noten. Ein femininer Wein der Spitzenklasse.  
Eignet sich gut zum Apéro, leichten Gerichten wie auch zu Süsswasserfisch. 
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W  E  I  S  S  W  E  I  N    I T A L I E N 
 
 
Arneis di Roero    2008  75cl  52.00 
Bricco Monte Olmo, Piemont  DOCG   
Die Arneistraube, eine antike, doch erst in den letzten 20 Jahren aufgewerte- 
te Rebsorte, bringt in den östlich und südöstlich ausgerichteten Hügelwein- 
bergen ausgezeichnete Resultate. In der Nase intensiv, fein mit viel blumigen  
und fruchtigen Aromen, besonders Aprikosen, Lindenblüten und etwas Minze.  
Im Gaumen frisch, elegant , voller Finesse mit eigenem Charakter.  
Eignet sich gut zu Apéro, zu leichten Gerichten wie auch zu Fisch. 
 
Soave Classico    2008  75cl 46.00 
A.+G. Tessari DOC  
Charaktervoller Veroneser Weisswein aus 100% Garganega. Frisch, mit  
attraktiven exotischen Aromastoffen.  
Eignet sich zu Fisch, Krustentieren, aber auch zum Apéro.  
 
Insolia Sicilia I.G.T.   2006  75cl 48.00 
Alberto und Diego Cusumano, Sizilien   
Diese heimische Traubensorte hat eine schillernde Farbe. Eine gehaltvolle  
Nase und im Gaumen Noten nach reifen Früchten. Eignet sich zu Fisch,  
Krustentieren, aber auch zum Apéro.  
 
 
 

W  E  I  S  S  W  E  I  N    F R A N K R E I C H 
 
Côte d‘ Ardèche 
 
Viognier Domaine des Granges de Mirabel  2007  75cl    53.00 
Michel Chapoutier, Tain Demeter  
Dieser sortentypische Wein hat eine glitzernde gelb-grünliche Farbe. 
In der Nase verströmte Düfte nach reifen Aprikosen und floralen Aromen. 
Am Gaumen angenehm mineralisch, rund und frisch. Eignet sich vorzüglich  
zu Apéro wie zu Vorspeisen und Fischgerichten. 
 
 
Bordeaux 
 
Château Brown blanc   2002   75cl   68.00 
Pessac– Léognan, Graves, AC 
Ein gediegener weisser Bordeaux.  
 
Château Malartic-Lagravière   2000   75cl   90.00 
Pessac– Léognan, Grand Cru Classé Graves, AC 
Ein ausgewogener, vielschichtiger, filigraner und harmonischer Wein.  
Er bietet sehr viel und vermittelt ein aussergewöhnliches Trinkerlebnis.  
Er repräsentiert die Klasse der renommierten Weine aus dieser erst- 
klassigen Region. 15 - 22 Monate im Barrique ausgebaut.  
Er passt zu allen Fleischgerichten und zu Käse. 
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W  E  I  S  S  W  E  I  N    Ö S T E R R E I C H 
 
Grüner Veltliner „Setzer“ 
Familie Setzer, Hohenwarth, Krems          2005 75cl          48.50 
Dieser Grüne Veltliner ist ein klassischer, pfeffriger, würziger, extrakt- 
reicher, fruchtiger und trockener Wein. Ist ausschliesslich  ein  Stahltank- 
ausbau und bringt unverfälschte Aromen zu Tage.  
Eignet sich gut zum Apéro, Geflügel wie auch zu einem leichten Fisch. 
 
Rheinriesling „Gaisberg“ 
Michael Moosbrugger, Schloss Gobelsburg, Kamptal   2006       75cl 64.00 
Auf diesem altehrwürdigen Barockschloss Gobelsburg hat der Weinbau eine  
lange Tradition. Dieser Wein hat viel Potenzial, das zeigt sich durch die  
leuchtende Farbe im Glas, eine frische, fruchtige und mineralische Nase und 
am Gaumen hält er was er vorher versprochen hat, schöne Frucht knackige 
Säure mit langem Abgang. Passt gut zum Apéro, zu Vorspeisenköstlichkeiten, 
wie auch zu Fisch. 
 
Rotgipfler „Classic“ oder „Reserve“   2006       75cl 46.50 
Reinisch Johanneshof, Tattendorf, Thermenregion     2006       75cl 66.50 
Helles Grüngelb, in der Nase exotische Früchte und Bananen, mineralisch. 
Am Gaumen feine Fruchtaromen nach Stachelbeeren. Sortentypische 
Eleganz. Im Abgang rund und lang. Ist ein schöner Begleiter zu Apéro, 
Vorspeisen und zu Fisch. 
 
Zierfandler „Junior“    2006       75cl 66.50 
Reinisch Johanneshof, Tattendorf, Thermenregion      
Die weiße Rebsorte ist eine Spezialität aus Österreich, die Ernten sind  
gehaltvoll und von bester Qualität. Nach sorgfältiger Selektion physiologisch  
perfekt gereifter Trauben und einer Vergärung in Holzfässern verschiedener  
Größe und leichtem Toasting reift dieser Wein für zehn Monate darin.  
Feinwürziges Bukett mit Nuancen von exotischen Früchten, stoffig und komplex  
am Gaumen. Passt zu Fisch und Meeresfrüchten sowie zu Kompositionen mit  
fernöstlicher Würze und reifem Käse.  
 
Sauvignon blanc Hochsulz MO 
Walter und Evelyn Skoff, Südsteiermark    2006       75cl 64.50 
Gelbliche Farbe mit leicht grünen Reflexen. Die Nase riecht sehr weich,  
dicht und ausgewogen, mit einer ausgesprochen breiten Aromatik. Im Gaumen 
feine Frucht von Cassis, Holunderblüten und immer stärker werdender Paprika. 
Dieser Wein erreicht Internationale Auszeichnungen. Eignet sich gut zum  
Apéro wie zu Fischgerichten.  
 
Sauvignon blanc „Royal“ MO 
Walter und Evelyn Skoff, Südsteiermark   2004 / 2005       75cl 74.50 
Im Glas wunderbar goldgelb mit einer ausgesprochen dichten Nase mit  
reifen Früchten und Obstgehölzen. Im Gaumen dicht, äusserst elegant,  
komplex und auch im Abgang lässt er sich nochmals erblühen.   
Eignet sich gut zum Apéro, Vorspeisen wie auch zu Fisch. 
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W  E  I  S  S  W  E  I  N    D E U T S C H L A N D 
 
Scheurebe trocken   2007  75cl  53.50 
Stephanie Weegmüller, Neustadt, Pfalz   
Die leuchtende gelbe Farbe im Glas. Das Bukett ist sehr ausgeprägt und  
rassig, klare Cassis– und Grapefruitnoten. Im Gaumen zeigt er Frische und  
dazu noch eine knackige Säure, die dem recht stoffigen und dichten Körper  
Delikatesse verleiht. Eignet sich gut zu Fisch mit exotischen Gewürzen. 
 
Riesling   2007  75cl   48.50 
Müller-Catoir, Pfalz 
Ein Top Betrieb aus der Pfalz bringt diesen eleganten, sehr mineralischen 
Riesling 2007. Reflektierende Farbe, in der Nase fruchtig mit frisch  
geschnittenem Heu, am Gaumen lang anhaltend. Eignet sich gut zum  
Apéro und auch sehr gut zu Fisch. 
 
Siefersheimer Riesling trocken   2008  75cl  58.00 
Gutsabfüllung Qualitätswein Weingut Wagner Stempel, Rheinhessen   
Die Eindrücke der Nase: Rote Äpfel und Pink Grapefruit, eine Spur Grüntee. 
Am Gaumen saftig von mineralischer Grundtendenz. Wieder viel Citrus.  
Geschmeidig mundfüllend und von pikanter Säure bis in den ausdrucksvollen 
Abgang hinein.  
 
Riesling halbtrocken, Kabinett   2004  75cl  65.00 
Weingut Fritz Allendorf, Oestrich-Winkel im Rheingau                         noch 3 Flaschen 
In unmittelbarer Nachbarschaft von Schloss Johannisberg befindet sich die  
Lage Winkeler Hasensprung. Ein rundum harmonischer Wein mit viel  
Frucht und Finesse mit einem saftigen und gehaltvollen Geschmack.  
Der Duft erinnert an exotische Früchte wie Passionsfrucht, Mango und  
Ananas aber auch nach heimischen Früchten wie Pfirsich und Äpfeln.  
Eignet sich gut zum Apéro zu Vorspeisen und zu Fisch. 
 
Saar Riesling    2006  75cl  68.50 
Van Volxem, Mosel Saar Ruwer   
Zu Beginn reduktiv mit dumpfen Blumentönen, später jedoch betont  
mineralisch (Schiefer) mit komplexen Obstaromen. Im Gaumen ist er  
ausgewogen, ausladend, breit und weich– unbedingt probieren! 

 
W  E  I  S  S  W  E  I  N    P O R T U G A L 
 
Adega de Pegões Selected Harvest White Wine 2007 75cl          51.00 
Coperativa agricola de Sato Isidro de Peoges, Portugal                                  
Dieser mit 25% Chardonnay, 25% Ariento, 25% Pinot Blanc und 25%  
Antâo Vaz gekelterte Wein hat eine strohgelbe Farbe mit frischer Nase  
nach dezenter Grapefruit, im Gaumen rund und einen angenehmen,  
anhaltenden Abgang. Eignet sich gut zu Apéro wie zu leichten Speisen. 
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W  E  I  S  S  W  E  I  N    S Ü D A F R I K A 
 
 
Sauvignon Blanc Reserve Steenberg     2007  75cl          51.50   
Steenberg, Constantia             
Das Weingut ist eines der ältesten Südafrikas. Dieser Sauvignon blanc  
wurde als der beste Südafrikas erkoren. Er hat eine hellgelbe Farbe, im  
Gaumen frisch, elegant, leicht grasig, ein typischer Sauvignon.  
Eignet sich gut zum Apéro wie auch zu  Fisch. 
 
 
Chardonnay Saxenburg 
Saxenburg, Stellenbosch   2007  75cl 59.50 
Blasses Goldgelb, vielfältige Fruchtaromen von tropischen Früchten und  
Haselnuss. Intensiver, konzentrierter Geschmack und herrliche Balance  
mit lang anhaltendem Abgang. Der reine Chardonnay wurde während  
12 Monaten in franzöischen Barriques ausgebaut. 
 
 
 
 
 
 

W  E  I  S  S  W  E  I  N    A U S T R A L I E N 
 
 
Chardonnay „Yattarna“ Penfolds   2004  75cl      125.00 
Penfolds Wines, Magill, Australia                nur noch 1 Flasche 
Bin 144 mit Flaschennummer 5960 bis liegt bei uns im Keller. Dieser  
Chardonnay ist das Flagschiff unter den Penfolds Weissweinen. Die helle  
schimmernde Farbe, Aromen von Grapefruit, weissen Steinfrüchten und  
reifen Äpfeln mit subtiler Würze und einem Hauch Nuss. Schöner massvoller  
Körper, gute Struktur, jugendliche Stärke und enorme Geschmacksintensität  
mit langem und eleganten Finisch. Eignet sich gut zu Krustentieren und Fisch. 
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W  E  I  S  S  W  E  I  N    K A L I F O R N I E N 
 
Fumé Blanc  Ferrari-Carano    2003  75cl 58.00 
Sonoma County    
Dieser gut ausbalancierte Sauvignon blanc mit einer goldgelben Farbe  
hat  ein schönes Bouquet nach Melone, Feige und Honig. Im Gaumen  
halten die komplexen fruchtigen Aromen lange an. Dieser Fumé blanc   
passt zu den meisten Speisen wie auch zum Apéro. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

W  E  I  S  S  W  E  I  N    C H I L E 
 
 
Casa Lapostolle Chardonnay Cuvée Alexandre 2006 / 2007   75cl 52.50 
Casablanca Valley, Atalayas vineyard, Chile    
Dieser Wein hat eine goldgelbe Farbe, in der Nase nach tropischen  
Früchten und einem Hauch von Vanille und leicht toastigen Eichenaromen.  
Sehr gute Ausgewogenheit zwischen der frischen Säure der Frucht und  
dem caramelligen Vanille-Charakter der Eiche. Eignet sich zu kräftigem  
Fisch, weissem Fleisch mit pikanter Sauce, aber auch zum Apéro. 
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R O S É   W E I N E   S C H W E I Z 
 
 
Oeil de Perdrix Goldwändler    75cl  48.00 
Michael und Barbara Wetzel-Meier     50cl   38.00 
Ein gediegener Ennetbadener Rosé, der viele Liebhaber gefunden hat.  
Sein schönes Bouquet, die glänzende Farbe, eine Fülle von Harmonie  
im Glas vereint. 
 
Oeil de Perdrix Cru Neuchâtel    75cl   49.50 
Domaine E. de Montmollin Fils, Auvernier  
Obwohl der klassische Oeil-de-Perdrix (= Rebhuhnauge) aus dem Kanton  
Neuenburg kam (mit ganz wenig Grauburgundertrauben) werden heute  
in vielen Landesteilen hervorragende Rosés unter diesem Namen bereitet.  
Alle haben gemeinsam, dass nur Blauburgunder-Trauben dazu verwendet werden. 
 
 
 
 

R O S É   W E I N E   F R A N K R E I C H 
 
Moët & Chandon Rosé  Brut   75cl   98.00 
millésimé    
Ein guter Rosé für Kenner. Champagner ist das Getränk für jede Gelegenheit,  
ob zum Apéro oder zum Essen.  
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R O T W  E  I  N      S C H W E I Z 
 
Aargau 
 
Goldwändler  „Optimius“    75cl  56.50 
Michael und Barbara Wetzel-Meier, Ennetbaden  
Dieser Cuvée aus Garanoir, Malbec und wenig Diolinoir wird im  
Holzgärständer zur Gärung gebracht und anschliessend in gebrauchtem  
Holzfass ausgebaut. Hat eine kräftige, dunkelrote Farbe, in der Nase  
Düfte nach roten Kirschen und Waldbeerenn. Am Gaumen kompakter  
Körper mit satten Tanninen und langem Abgang. Eignet sich gut zu Fleisch. 
 
Goldwändler Sonderabfüllung    75cl  51.00 
Michael und Barbara Wetzel-Meier, Ennetbaden  
Auf den steinigen Kalkböden der steilsten Lage der Goldwand, gedeiht ein 
100%tiger Blauburgunder. Teilweise in Holz vergoren und im grossen Holzfass 
ausgereift entsteht ein vollmundiger Wein mit viel Schmalz und Eleganz.  
Passt gut zu kalter Platte und Fleischgerichten. 
 
Goldwändler Spätlese    75cl   63.50 
Michael und Barbara Wetzel-Meier, Ennetbaden  
Die Perle der Familie Wetzel, der Spätburgunder Barrique mit 90% Pinot Noir  
und 10% Diolinoirtrauben. Die vollreifen Trauben mit kräftigen Extrakten  
gekeltert und anschliessend  in Barriques gelagert. Dieser gehaltvolle Tropfen  
wird durch die Flaschenlagerung weich und samtig. Eignet sich gut zu Ente  
und zu Fleisch. 
  
Gebenstorfer Barrique    75cl  59.50 
Jürg und Ursula Wetzel, Gebenstorf   
Diese gute Synthese zwischen Pinot Noir und Diolinoir ergeben einen  
wunderschönen Wein mit kräftigen Extrakten. Die Reifung erfolgt während 12  
Monaten in jungen Eichenfässern. Ein Tropfen der beweist, welche grossen  
Weine der Aargau hervorbringen kann. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch,  
Lamm und Hartkäse. 
 
Unicus       75cl  61.50 
Bruno und Ruth Hartmann-Saladin, Remigen         
Dieser spezielle Remiger Wein aus den Traubensorten Cabernet Dorsa, Garanoir,  
Blauburgunder und Dornfelder bringt im Glas eine elegante granatrote Farbe.  
In der Nase nach dunklen Beeren, etwas Kirschen und Vanille riechend.  
Im Gaumen eine schöne Harmonie von Fruchtnoten mit weichen Tanninen.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch wie auch zu Wild. 
 
Diolinoir       75cl  52.00 
Bruno und Ruth Hartmann-Saladin, Remigen                                
Die rote Rebsorte ist eine Neuzüchtung aus dem Jahr 1970 zwischen  
Rouge de Diolly x Pinot Noir. Dies ergibt einen feinen, kräftigen Wein mit  
intensiver Farbe und mit gutem Tanningehalt. Nach dem Öffnen kurz stehen  
lassen und dann geniessen. Er eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
 
Drei Hoch Drei 
Brüder Jürg, Martin und Michael Wetzel, Ennetbaden, Gebenstorf, Würenlos 75cl 89.00 
Ein Aargauer Spitzenwein, der aus der Assemblage von Malbec  
(aus dem Gebenstorfer Weinberg), Cabernet Dorsa (wächst in Würenlos) und  
Diolinoir (von der Goldwand) kreiert und in Aargauer Eichenholzfässern  
ausgebaut wird. Der „Drei Hoch Drei“ überzeugt mit seinem fruchtigen und  
kompakten Körper und den Aromen von Kirschen und Waldbeeren.  
Fragen Sie nicht, was er kostet, kosten Sie ihn! 
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R O T W  E  I  N      S C H W E I Z
 
Fortsetzung Aargau 
 

Rarum    75cl  72.50 
Gebrüder Nauer AG, Bremgarten 
Das Jahr 2007 bescherte den Gebrüdern Nauer zum zweiten Mal die Möglichkeit, 
den Kultwein „Rarum“ aus 100% Pinot noir (12 Monate in französischen Barriques 
gereift) zu vinifizieren. Der goldene Herbst mit sonnigen Tagen und kühlen Nächten  
war verantwortlich für die aussergewöhnliche Reife. Es wurden vielschichtige  
Aromen ausgebildet, wie sie äusserst selten vorkommen (Traubengut mit über 100 Oechsle). 
 
Ostschweiz 
 

Malanser Blauburgunder    75cl  55.50 
Ruth & Georg Fromm, Malans   
Dieser Wein bringt eine tiefe Farbe, feine Duftnoten, guter Gehalt mit schönem  
Schmelz und feinen Tanninen. Ein Wein, der speziell im Gaumen viel Freude bereitet.  
Passt gut zu Bündner Gerichten, Wild und allgemein zu Fleischgerichten. 
 

Malanser Blauburgunder Barrique   75cl  79.00 
Ruth & Georg Fromm, Malans 
Ein großes Glas für diesen Gentleman in Graubündner Tracht, diese feinmineralische  
Würze und das dezente Holz verdienen jedwede Aufmerksamkeit und belohnen uns  
reichlich, ohne in irgendeiner Form zu beschweren. 
 

Jeninser Blauburgunder Barrique   75cl  72.00 
Annatina Pelizzatti, Jenins                           
Ein gediegener Blauburgunder aus der Herrschaft. Die satte dunkle rubinrote Farbe  
mit würziger Nase und feinen Aromen nach Dörrobst, Pfeffer, Cassis, Kirschen und  
Mandeln. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
 

Pinot Noir    75cl  64.00 
Weingut Eichholz, Irene Grünenfelder Hunger, Jenins                           
Er hat zuerst ein pflaumiges, pfeffriges Bukett, dann folgt ein Schub schwarzer und  
roter Johannisbeeren. Das macht ihn äußerst interessant und lebhaft.  
Am Gaumen ist er sanft aber mit Gehalt. 
 
Tessin 
 

San Zeno Riserva    75cl  56.50 
E.C. Tamborini  
 

Vignavecchia Ronchi Sopraceneri   75cl  69.50 
E.C. Tamborini    
Zwei bekannte, auserlesene Tessiner Weine. Die Merlot-Traube bringt einen  
hervorragend duftigen, vollen Wein. Erwähnenswert ist der Barriqueausbau vom  
Vignavecchia. Hervorragend zu dunklem Fleisch. 
 

Merlot-Riserva Circolo   75cl  89.00 
Agriloro SA Tenimento dell‘Ör, Arzo    
Diese Parzelle in der Gemeinde Genestrerio bringt einen 100%tigen Merlot. Die   
kräftige rubin- bis granatrote Farbe geht einem vielfältigem Aroma nach reifen,  
dunklen Beeren vor. Der Circolo ist Cortis Fassauslese und gehört 
zweifellos zu den allerbesten Merlots des Tessins. Die Etikette wurde übrigens 
vom Ennetbadener Künstler Roman Hofer gestaltet. 
 
Waadtland 
 

Vinzel  „Domaine de la Croix“   75cl   53.00 
Yvan Parmelin, Bursins   
Dieser rubinfarbene Rotwein hat ein Cuvée von Gamaret-Garanois-Dornfelder-Gamay“  
und wurde im Jahr 2005 als bester Waadtländer Rotwein gekürt. Er hat ein schönes  
Bouquet von frischen dunklen Beeren, im Gaumen ausgewogen, elegant mit langem  
Abgang. Er eignet sich gut zu hellem Fleisch mit kräftiger Sauce, dunklem Fleisch,  
wie auch zu Lamm und Wild.



 

 

R O T W  E  I  N      S C H W E I Z 

 

Wallis 

 

Òsami, Syrah AOC Valais   75cl  64.50 
Didier Joris, Chamoson  
Dunkles Purpurrot, Aromen von schwarzem Pfeffer, Gewürznelken,  
Rauch und Leder steigen in die Nase. Am Gaumen präsentiert er sich körperreich  
mit kräftigerGerbstoffstruktur, die ihm ein schönes Reifepotenzial verleiht. 
Dieser Syrah ist Ausdruck purer Leidenschaft des Winzers. 
 
Syrah      75cl  63.00 
Michel Boven, Cave Ardévaz, Chamoson  
Seit seiner Einführung in Wallis 1926 entwickelte sich diese Weinrebe immer  
mehr mit stolzem Erfolg. In sonnigen Hängen gereift, bringt der Syrah das Beste  
seiner Aromatik, fruchtig, kräftig mit Gewürznoten leicht pfeffrig.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch, Wild wie auch zu Käse. 
 
Cuvée Madame Rosmarie Mathier    75cl  55.00 
Adrian Mathier, Salquenen   
Eine einmalige Komposition von Pinot Noir, Humagne, Cabernet Sauvignon und  
Syrah ist. Dieser Wein hat Tiefe, das heisst, an ihm ist mehr als der erste  
Eindruck gut, sein Geschmack entfaltet sich auf der Zunge mit ungeahnten  
Formen. Dieser Wein eignet sich zu rotem Fleisch, Ente oder Käse. 
 

L‘Ambassadeur de Domaine Adrian Mathier    75cl 69.00 
Adrian Mathier, Salquenen   
Dieser auf der Lage „La Raspille“ Pinot noir wird in Eichenfässern gereift, dies  
bringt die Intensität des Weins. Er hat eine tiefrote Farbe, in der Nase Düfte  
nach reifen Früchten, elegant. Im Gaumen rund, seidig mit einem starken Finale.  
Dieser Wein eignet sich gut zu rotem Fleisch und Wild. 
 

Cuvée Royal Cornalin/ Syrah/ Humagne rouge  75cl  65.50 
Domaine Cornulus, Savièse   
Diese Spezialität, ein königliches Assemblage, wurde von Dani Corti und dem  
Haus Cornulus kreiert. In der Nase eine gediegene würzige, reiffruchtige Aromen  
mit sehr guter Struktur und von schönstem Format. Dieser gehaltvolle Wein eignet  
sich gut zu dunklem Fleisch, Lamm und zu Hartkäse. 
 

Humagne Rouge     70cl  54.00 
Michel Boven, Cave Ardévaz, Chamoson  
Walliserspezialität aus der Oriou-Traube gekeltert. Er ist geschmacklich eigen- 
ständig, sehr bekömmlich. Hat eine ziegelrote, dunkle Farbe, im Gaumen  
angenehme Zwetschgen und Kirschenaromen mit einem langen Abgang.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch, Wild und Lamm. 
 

Tré Gran Antica    75cl  72.00 
Stéphane Reynard & Dany Varone, Savièse  
Assemblage aus 90% Merlot, 5% Cabernet Franc und 5% Syrah. Aus  
biodynamischer Kultur in den Weinbergen von Champmarais. Tiefroter  
Wein mit Schwarzbeeren- Bouquet, Noten von Gewürzen, Schwarztee,  
leichte Röstnote, weiche Tannine, mit einem Hauch von Lakritze, elegant  
strukturiert. Passt perfekt zu rezentem Käse, Wild, Lamm und dunklem Fleisch. 

 

 

Baladin     50cl  45.00 
Giroud Vins SA, Sion   
Die Trauben (Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah) für den Baladin werden in den  
ersten Oktoberwochen gelesen und zum Austrocknen auf Strohmatten ausgelegt. 
Diese Vorgangsweise liefert einen Wein mit erhöhtem Restzuckergehalt. 
Das Bukett weist Noten von roten Früchten und reifen Pflaumen auf. 
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R O T W  E  I  N       I T A L I E N 
 
 
Südtirol 
 
Lagrein Riserva      2005 75cl 57.00 
Castel Schwanburg, Rudolf Carli   
Dieser dunkle Rubinrote Lagrein Riserva bringt in der Nase feine würzige  
Kakaonoten und balsamischen Düften. Im Gaumen kräftig, saftig und weiche  
Gerbstoffe mit langem Abgang. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch und Wild. 
 
 
Veneto 
 
Amarone Classico della Valpolicella DOC    2006 75cl 86.00 
Carlo Speri      2005 37.5cl 57.50 
      2004 /2005 150cl      185.00 
      2005 300cl      384.00 
Mittlerweilen ist es klar: Die Amarone-Weine, von den Speris aus dem  
Weinberg Sant Urbano oberhalb des Dorfes Fumene gelegen zählen zur Elite  
der Amarone-Weine. Dichtes und tiefes Granatrot glänzt im Glas. In der  
Nase verströmte Düfte und im Gaumen ist er warm, mit viel Kraft und  
Komplexität. Die Weine sind 10 bis 20 Jahre haltbar. 
 
 
Ripasso San Rocca DOC  2008          75cl 52.50 
Agricola Filli Tedeschi, Pedemonte, Verona  
„Ripasso“ bedeutet soviel wie Wiederholung oder erneuter Durchgang.  
Dem bereits vergorenen Rotwein wird im Frühjahr Trester aus der  
Verarbeitung des Herbstes zugesetzt. Die in den Schalen sich befindenden Hefe- 
kulturen und der darin enthaltene Zucker setzen eine erneute Gärung in Gang. 
Dadurch erhält dieser tief dunkelrote Wein seine intensive Farbe und seine stark  
ausgeprägten Fruchtaromen. Passt gut zu kalter Platte wie zu dunklem Fleisch. 
  
 
Venegazzu “Della Casa rosso” IGT                                2004           75cl       72.00 
Loredan Gasparini, Venegazzu del Monte, Venetien  
Ein Geheimtip aus Venezien. Der “Della Casa” ist ein Cuvée von Cabernet  
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot und Malbec, typisch wie grosse  
Bordeaux Weine. Die rubinrote Farbe und das komplexe Bouquet passen  
hervorragend zu dunklem Fleisch.  
 
Venegazzu “Capo di Stato” V.d.T                                2005           75cl         62.00 
Loredan Gasparini                                 noch 1 Flasche 2000        150cl       151.00 
Der “Capo di Stato” ist nochmals die Auslese des oberen Weines  
und spricht für sich. 
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R O T W  E  I  N       I T A L I E N 
 
 
 

Piemont 
 
Barolo „Preve“ DOCG      1997     75cl 114.50 
Gianni Gagliardo, La Morra   2001 75cl          103.50  
Dieser Barolo aus der Lage „Preve“ hat ein komplexes und interessantes  
Bouquet mit Aromen von Johannisbeeren, Anis, Pilzen und Unterholz.  
Im Gaumen sehr weicher Auftakt, dann ein langer fruchtiger Weichteil,  
sehr dicht, feine eingebaute Gerbstoffe und ein lang anhaltendes Finale.  
Ein feiner und eleganter Barolo, der gut zu dunklem Fleisch passt. 
 
 
Barbera d‘Alba „Giardin“ DOC   2007 75cl 58.50 
Cà‘del Baio, Giulio Grasso, Treiso    
Dieser ausgezeichnete Barbera weist eine sehr schöne Verschmelzung von  
süsser Frucht und Holzaromen auf. Er ist sehr weich und hat einen stoffigen  
Körper. Ein sehr eleganter Wein mit schönem Abgang. Passt gut zu dunklem  
Fleisch, Wild oder Lamm. 
 
 
Nebbiolo  „Langhe“ DOCG   2008 75cl 56.00  
Cà‘ del Baio, Giulio Grasso, Treiso      
Ein reiner Nebbiolo aus der besten Rotweintraube im Piemont. 
Die kräftige Farbe mit einem guten Bouquet nach roten Beeren und Cassis.  
Gleicht dem Barolo ist nur nicht so kräftig und korpulent.   
Passt gut zu dunklem Fleisch, Wild oder Lamm. 
 
 
Barbaresco „Valgrande“ DOCG  2005 75cl 69.00 
Cà‘del Baio, Giulio Grasso, Treiso        
In der Kellerei Giulio Grassos, hilft die ganze Familie mit, um den  
Barbaresco jedes Jahr in alter Frische erstehen zu lassen. Dieser rubinrote  
Wein zeigt ein Bouquet von Himbeer– und Erdbeernoten mit etwas Vanille.  
Im Gaumen ist er dicht und harmonisch mit einer Vielfalt von Fruchtaromen.  
Geeignet zu dunklem Fleisch, Lamm und Wild. 
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R O T W  E  I  N       I T A L I E N 
 

Toscana 
 

 
Chianti Cabreo „Il Borgo“  V.d.T.   2007 75cl 72.00 
Ambrogio und Giovanni Folonari, Greve, Chianti  2000 300cl      328.00 
Dieser aus Cabernet Sauvignon und Sangiovese gekelterte Wein wird   2003 300cl      328.00 
18 Monate in Eichenfässern ausgebaut. Ein Topwein von dichter rubinroter  
Farbe, mit vollem Bouquet, schönen Zedernholznoten und Himbeeraromen.  
Passt gut zu dunklem Fleisch, Wild. 
 
 
Chianti classico riserva „Tenuta di Capraia“ DOCG 2005 75cl 68.00 
Rocca di Castagnoli, Tenuta di Capraia, Gaiole Toskana  
Der Stil des Weins orientiert sich vollends an der Tradition des Chianti  
Classico mit 85% Sangiovese, 5% Cabernet Sauvignon, 5% Colorino und  
5% Merlot; 15 Monate im Barrique ausgebaut. 
 
 
Avignonese-Rosso  V.d.T.   2004 75cl 46.50 
A.+L. Avignonesi, Cortona  
Die Brüder Avignonesi und der Kellermeister Ettore Falvo haben das  
Weingut zur Spitze der Weinbereiter gebracht. 
 
 
Vino Nobile di Montepulciano    2007     75cl 92.00 
Grandi Annate Reserva Avignonesi, Montepulciano  DOCG   
Der Grandi Annate wird nur in sehr guten Jahren produziert. Die Trauben- 
sorten sind Prugnolo Gentile (Sangiovese) 85%,  Cabernet Sauvignon 15%.  
24 Monate im Holzfass ausgebaut und anschliessend 24 Monate in der  
Flasche gereift. Komplexes und intensives Bouquet. Im Gaumen weich und  
kräftig, füllig mit einer sehr guten Struktur, samtig weiche Gerbstoffe,  
welche wunderbar eingebaut sind. Langes Finale.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
 
 
Rosso di Montalcino  DOCG         2006 75cl 64.50 
Azienda Agricola Casanova di Neri, Montalcino     
Der Wein stammt auch aus der Sangiovese-Traube und wird mit dem  
gleichen Weinbereitungsvorgang wie der Brunello hergestellt. Die kurze  
Eichenfasslagerung gibt dem Wein eine Lebendigkeit und Frische.  
Er verbindet sich grossartig mit allen Gerichten, vom gebratenem Fisch  
bis zu allen Fleischarten. 

 
 
 
 
 
 

20 
 



 

 

R O T W  E  I  N       I T A L I E N 
 

 
Toscana 

 
Brunello di Montalcino  DOCG              2003/04  75cl        94.00 
Azienda Agricola Casanova di Neri, Montalcino   Tenuta 75cl       119.00 
Dieser ausgesuchte Wein wir nur in guten Jahren gekeltert. Die Trauben           
reifen, in einem speziellen Mikroklima und  mit sehr niedrigem Ertrag.  
Mit der guten Weinbereitung, der langen Fasslagerung mit anschliessender  
18 monatiger Flaschenreifung kommt der Wein in den Handel.  
Wir führen auch den „Tenuta Nuova“ mit Spitzenlage aus dem Jahre 2003 und 2004. 
 
„Rancore“ Toscana IGT               2004         75cl         94.00 
Andrea Paoletti 
Ein Geheimtipp aus 80% Merlot, 15 % Pinot Noir und 5% Sangiovese aus  
dem Hause Paoletti, der jeden „Groll“ vergessen lässt. Im Gaumen darf er als  
feinkörnig, saftig und elegant bezeichnet werden. Andrea Paoletti sucht nicht  
nur Kraft und Power, Finesse und Aroma sind ihm mindestens so wichtig. 
     
Sardegna 

 
Rocca Rubia Riserva  DOC    2007 75cl 59.50 
Santadi, Sardegna      
Haben Sie diesen Namen schon einmal gehört? Nein? Dann werden Sie  
ihn sich wahrscheinlich spätestens nach dem ersten Schluck einprägen.  
Der Rocca Rubia Riserva kommt von der Insel Sardinien und wird aus 
der Carignano -Traube gekeltert. Er hat ein weiches und geschmeidiges  
Auftreten und die feinen Holzaromen wirken diskret und ergänzen den  
Wein aufs Beste. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch und zu Käse. 
 
Sizilien 

 
Benuara Sicilia I.G.T. Nero d‘Avola /Syrah    2008 75cl 49.50 
Alberto und Diego Cusumano, Sizilien     2005 150cl      114.00 
Dieser aus Pachino stammende Wein wird aus 70% Nero d‘Avola und  2006 600cl      466.00 
30% Syrah gewonnen. Hat eine Ausgewogenheit, die mit Säure, Alkohol  
und Geschmacksstoffen schön daherkommt. Ein gutes Preis/ Leistungs- 
verhältnis. Passt gut zu dunklem Fleisch aber auch zu kalter Platte oder   
einfach so zwischendurch. 
 

Sàgana Sicilia I.G.T.  Nero d‘Avola   2005 75cl 71.00 
Alberto und Diego Cusumano, Sizilien      
Der mit 100% Nero d‘Avola gekelterte Wein hat eine intensive rote  
Farbe, angenehme Aromatik nach Pfeffer, Wacholder, Feigen und Kakao,  
im Gaumen weich und dicht. Eignet sich gut zu Fleisch allgemein. 
 

Noà Sicilia I.G.T.  Nero d‘Avola /Cabernet Sauvignon /Merlot 2006   75cl        69.50 
Alberto und Diego Cusumano, Sizilien     2005 300cl      313.00 
Mit 40% Nero d‘Avola, 30% Merlot und 30% Cabernet Sauvignon ist   2005 600cl      629.00 
dieser Wein das Flaggschiff von den Cusumano Brüdern. In der Farbe sattes  
Granatrot, ausgeprägte Aromen nach Konfitüre, Kakao und Gewürzen, dicht  
im Körper mit süsslichen Tanninen, lang anhaltend und würzig im Abgang.  
Passt gut zu jeglichem feinen Essen. 
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R O T W  E  I  N       F R A N K R E I C H 
 

Burgund 
 
 
Côte d’Or 
Corton  “Les Renardes”   1993 75cl        139.00 
Domaine Parent AC   1995 75cl        139.00
     1997 75cl        139.00 
     1998 75cl        139.00 
     1997/98 37.5cl   75.50 
Eine berühmte Grand-Cru-Lage in Aloxe-Corton. Braucht Zeit um sich  
entfalten zu können. Ein vollmundiger, kraftvoller Burgunder der gut zu  
dunklem Fleisch mit Sauce passt. 
 
 
Côte de Beaune 
Monthélie Le Clos Gauthey 1er Cru                                
Domaine Parent MO  1995 75cl 70.00 
Der Monthélie ist ein sehr feiner Wein. Etwas ähnlich dem Volnay, aber  1999 75cl   69.00 
nach den Reifejahren muss man ihm Luft verschaffen.  2000/02 75cl 67.00
        
 
 
Volnay  Clos des Chêne  1er Cru   1997 75cl 91.00 
Domaine Parent AC   1998 75cl 88.00 
Die ausgeglichene Feinheit und Eleganz geben diesem Wein den  
Charakter eines echten Volnays. Das reichhaltige Bouquet entwickelt  
sich mit zunehmender Reife. 
 
 
Pommard Les Chaponnières 1er Cru  1996 75cl        108.00 
Domaine Parent   1998 75cl        108.00 
    1999 75cl          95.00 
    2000 75cl          95.00 
    2002 75cl          75.00 
  
  
 
Beaune 1er Cru  “Les Epenottes”  1998 75cl 74.50 
Domaine Parent AC   1999 75cl 71.50 
Das klassische Burgund. Diese Premier Crus sind von hervorragender  2000 75cl         69.00 
Qualität. Munden vorzüglich zu dunklem Fleisch.   
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R O T W  E  I  N       F R A N K R E I C H 
 
 

Burgund 
 
Vosne-Romanée    1999 75cl 88.00 
Domaine A.F. Gros   MO     
Der Ort mit den grandiosesten Crus vom Burgund. Der neben dem    
Clos Vougeot wachsender, elegante mit viel Nuancen geprägte Wein  
eignet sich vorzüglich zu hellem Fleisch. 
 
Echezeaux Grand Cru   1999 75cl        163.50 
Domaine A.F. Gros   MO   2000 75cl        195.50 
Tiefe und reichhaltige Konzentration der Beerenaromen in Nase und  
Gaumen. Trotz seinem verführerischen Bouquet schon zu Beginn,  
erhält er seine volle Ausstrahlung erst nach 6-10 Jahren. Ideal zu  
dunklem Fleisch, Wild oder Käse. 
 
Richebourg Grand Cru   1992 75cl        394.00 
Domaine A.F. Gros MO    1994 75cl        378.50 
Ein einmaliges Beispiel dafür, zu welcher Fülle, Macht, Eleganz und   1997 75cl        369.00 
Charme sich die Pinot noir-Traube entwickeln kann. Ein reich duftendes  1998 75cl        361.00 
Bouquet rundet die Persönlichkeit dieser Spitze der Burgunderweine ab. 2000 75cl        365.00 
 
 
Côte du Rhône 
 
 
Châteauneuf-du-Pape Domaine des Pères de L‘Eglise  2006 75cl          75.50     
P.Gradassi & Fils, Chateauneuf du Pape  
Intensives Granatrot im Glas. In der Nase feiner und komplexer Duft  
nach reifen, roten Früchten. Am Gaumen rund, opulent mit würzigen  
Noten, schöner Extraktsüsse und weichen Gerbstoffen.  
Schöner, langer Abgang. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
 
 
Fronton 
 
Château Bellevue La Forêt  „Optimum“  2005       150cl        119.00     
Diane Germain, Chateau Bellevue La Forêt, Fronton 
Der gediegene Rotwein wurde mit 89 Punken benotet. Eine dunkle, 
rubinrote Farbe, in der Nase nach Pflaumen, Kirschen und Bitter- 
schokolade riechend. Am Gaumen mit frischem Biss und über- 
raschende Mineralität. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
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R O T W  E  I  N       F R A N K R E I C H 
 
 

Bordeaux 
 
Haut - Médoc 
 
Das  Haut-Médoc  wird als  Randgebiet  im  Médoc  bezeichnet und liegt  
ca. 50 km nördlich von der Stadt Bordeaux. Einige  Häuser haben  in  den   
letzten  Jahren enorm an Qualität gewonnen und produzieren inzwischen  
auf dem ausgezeichneten Kiesboden hervorragende Weine: 
 
 
Château Charmail   2002           75cl        69.00 
Cru Bourgeois MC (Weinwisser 17/20 Punkte)  2005   75cl 65.00 
Die Weine von Château Charmail gehören inzwischen zum sicheren    2001       150cl      138.50 
Wert und zu den erfolgreichsten Cru Bourgeois. Besitzer Olivier Sèze  
hat auf seinen 22ha 50% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon,  
18% Cabernet Franc und 2 % Petit Verdot angepflanzt. 
 
 
Château D‘Agassac   1999   75cl 68.50 
Cru Bourgeois MC      
 
 
Château Ducluzeau    2001  75cl 64.50 
Listrac-Médoc 
Cru Bourgeois   MC  
Traubensorten: 98% Merlot, 2% Cabernet Sauvignon Farbe von mittlerer  
Tiefe. Sortentypische Merlotaromen. Duft nach  roten Beerenfrüchten  
(Waldbeeren, Brombeeren) sowie feine Eichennuancen.  
Im Gaumen recht volle Struktur, ausgewogen und harmonisch.  
Zeigt sich schon sehr offen, mit einem intensiven Finale. 
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R O T W  E  I  N       F R A N K R E I C H 
 
 

Bordeaux 
 
Pauillac 
 

Die Gemeinde Pauillac ist die berühmte und einzige Stadt im Médoc.  
Pauillac liegt direkt an der Gironde, dort wo die Flüsse Garonne und  
Dordogne zusammenfliessen. Auf dem Boden von Pauillac befinden  
sich nicht weniger als drei Châteaux, die als Premier Grand Cru Classé  
klassiert sind. Eines davon ist das berühmte Château Mouton Rothschild. 
 
 
Château Batailley   2004 75cl  91.00 
Grand cru classé 
Château Batailley ist ein sorgfältig ausgebauter, klassischer Terroirwein,  
der Weinfreunden die viel Geduld haben ein reiches Bukett von Pilzaromen,  
Teakholznoten und Pflaumen beschert. Die Anfangs etwas strengen Taninne  
werden mit den Lagerungsjahren harmonischer und weicher.  
 
 
Château Grand-Puy-Lacoste   1994 75cl 116.50 
Wertung Weinwisser 18/20 Punkten   2002 75cl 112.00 
5e Cru classé MC   2003 75cl 104.00 
70% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 5% Cabernet Franc 
 
 
Château Lynch Bages  2006        300cl 298.00  
Parker 92/100 Punkte  
Der vielleicht beliebteste Pauillac-Wein 
Dunkles, sattes Granat mit violettem Schimmer. Sehr duftiges Bouquet von  
Cassisblüten, Minztönen, schwarzer Schokolade bis hin zu reifen, schwarzen  
Beeren; absolut delikat und erfrischend. Im Gaumen fein, seidene Tannine,  
die wunderschön ausgelegt sind, langer Körper, schon fast grazil und mit  
einer Klasse versehen, die weit über einem Cinquième liegen.  
Durch die vielen Finessen wird er schon bald eine erste Bekömmlichkeit bieten. 
 
 
Château Mouton-Rotschild  1er Grand Cru Classé 
77% Cabernet, 11% Merlot, 10% Cabernet Franc, 2% Petit Verdot 
Wertung R.Parker 90/100 Punkte MC    1975 75cl 459.00 
Wertung Weinwisser 20/20 Punkte MC    1982 75cl       1‘870.00 
Wertung R.Parker 90/100 Punkte MC    1983 75cl 484.00 
Wertung R.Parker 88/100 Punkte MC    1987 75cl 389.00 
Wertung Weinwisser 19/20 Punkte MC    1990 75cl 470.00 
Wertung Weinwisser 18/20 Punkte MC    1993 75cl 420.00 
Wertung Weinwisser 19/20 Punkte MC    1994 75cl 490.00 
Wertung Weinwisser 16/20 Punkte MC    1997 75cl 495.00 
Wertung Weinwisser 16/20 Punkte MC    1999  75cl          470.00 
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R O T W  E  I  N       F R A N K R E I C H 
 
Bordeaux 
 
St. Estèphe 
 

Das St.Estèphe bildet den Übergang vom Médoc zum Haut-Médoc.  
Die Qualitätspalette reicht bis zu Topbetrieben wie etwa  Château Montrose  
und Calon-Ségur. Die Weine sind dank neuzeitlicheren Ausbaumethoden  
nicht mehr so rustikal wie früher. 
 
Château Montrose  
65% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 10% Cabernet Franc 
2e Grand Cru Classé  MC    1993 75cl 154.00 
Weinwisser 19/20 Punkten 
2e Grand Cru Classé MC   1999         75cl 148.00 
Weinwisser 17/20 Punkten 
 
Château Lilian Ladouys    1993 75cl 76.00 
Wertung R.Parker 87 / 100 Punkten 
Cru Bourgeoise MC      
 
Château Phélan Ségur 
Cru Bourgeois Exceptionnel St. Estèphe AOC   2006    75cl 91.50 
Dieser feine und kräftige Wein entfaltet in seinem Jahrgang 2006  
schöne Aromen von schwarzer Johannisbeere und roten Blüten und  
erstreckt sich dann natürlich auf charakteristische Nuancen von  
Lakritz und Holz mit einem Vanilleduft; einfach nur deliziös!  
 
Margaux. 
 

Château Margaux    1996 75cl 945.00 
Weinwisser 19/20 Punkten 
1e Grand Cru classé  MC 
75%Cab.Sauvignon, 20% Merlot, 2% Cabernet Franc, 3% Petit Verdot 
 
Château Palmer    1997 75cl 346.00 
Weinwisser 16/20 Punkten 
47% Cab. Sauvignon, 47%Merlot, 6% Petit Verdot 
2e Grand Cru Classé MC  
 
Château Monbrison   2004 75cl 68.00 
Weinwisser 16/20 Punkten 
47% Cab. Sauvignon, 47%Merlot, 6% Petit Verdot 
Cru bourgeois 
Das 13 ha kleine Weingut gehört zu den Top-Betrieben unter den Cru Bourgeois- 
Weingütern in der Gemeinde Margaux und das nicht erst seit gestern. Der  
Rebsatz besteht zum Hauptanteil aus Cabernet Sauvignon(50%) der Rest ist Merlot  
(30%), Cabernet Franc und Petit Verdot. Der Ausbau findet während  
14-18 Monaten in ca. 40% neuen Barriques statt. 
Beim Abfüllen wird der Wein nicht gefiltert. 
 
Château Ferrière    2005 75cl 105.00 
Weinwisser 16/20 Punkten 
47% Cab. Sauvignon, 47%Merlot, 6% Petit Verdot 
3e Cru Classé Margaux AOC 
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R O T W  E  I  N       F R A N K R E I C H 
 
Bordeaux 
 
Moulis-en-Médoc 
 

Die Gemeinde Moulis liegt in der Mitte des Médoc zwischen den  
berühmten Gemeinden Margaux im Süden und Pauillac im Norden. 
Es gibt einige interessante Weingüter in Moulis, die konstant sehr gute  
Weine produzieren. Eines dieser hervorragenden Weingüter ist  
Château Chasse-Spleen. 
    
Château Maucaillou   2000 75cl  71.50 
Cru Bourgeois MC    2001     75cl  70.00 
Château Maucaillou gehört wohl zu den beständigsten Weingütern in  
der Gemeinde Moulis. Die Weine werden in neuen und zum Teil  
gebrauchten Barriques ausgebaut und beeindrucken durch die konstant  
hohe Qualität, die Besitzer Philippe Dourthe erbringt.  
 
 
Graves 
 

Das  Graves ist  sozusagen die  Fortsetzung des  Médoc  in Richtung   
Süden und  umschliesst den ganzen westlichen Teil der Stadt Bordeaux.  
Die Böden haben meist Kies- Lehm- und Sandanteile.  
Château Haut-Brion wurde als einziges Weingut in die Klassifizierung  
von 1855 miteingezogen und das gleich als Premier Grand Cru Classé. 
 
 
Château Pape Clément   1994 75cl         144.00 
Weinwisser 17/20 Punkten 
Grand Cru Classé MC  
60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot 
   
Château Haut-Brion   1983 75cl         282.00 
Weinwisser 18/20 Punkten 
1er Grand Cru classé  MC   
45% Cabernet Sauvignon, 37% Merlot 18% Cabernet Franc 
  
Château Brown, Péssac-Léognan   2001 75cl   64.50 
Weinwisser 16/20 Punkten 
Grand Cru Classé  MC 
60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot 
  
 
Château La Mission Haut-Brion  1995 75cl  221.00 
Weinwisser 18/20 Punkten 
1er Grand Cru Classé  MC 
48% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot, 7% Cabernet Franc 
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R O T W  E  I  N       F R A N K R E I C H 
 
Bordeaux 
 
St. Julien 
 

Ist mit nur 810 ha Rebfläche die kleinste der Spitzen-Appellations  
im Médoc. Nach der Klassifizierung von 1855 wurde keines der Wein- 
güter für würdig befunden, als Premier Grand Cru Classé eingestuft zu  
werden.  
Heute würde eine Einstufung mit Sicherheit nicht mehr gleich aussehen. 
 
  
Château Léoville-Lascases   1992 75cl 271.00 
Weinwisser 18/20 Punkten   1999          75cl 188.00 
2e Grand Cru classé  MC 
65% Cab. Sauvignon, 19% Merlot, 13% Cab. Franc, 3% Petit Verdot   
  
 
   
Château Léoville Poyferré     
Weinwisser 15/20 Punkten    1997 75cl 220.00 
Weinwisser 17/20 Punkten    1999 75cl 210.00 
2e Grand Cru classé  MC 
 
 
 
 
Fronsac 
 

Château Villars     2001/03 75cl  62.00 
Grand Cru Classé MC    
71% Merlot, 27% Cabernet Franc, 2% Cabernet Sauvignon    
  
Die Trauben auf Château Villars werden ausschliesslich von Hand gelesen  
und nach der Gärung für ca. 12 Monate in teilweise neuen Barriques gelagert.  
Es ist sehr erfreulich das die Besitzerfamilie Gaudrie immer wieder so  
überzeugende Weine produziert. Das Weingut liegt im Libournais neben der  
bekannten Region St. Emilion und ist zu einem Hauptanteil mit  
Merlotreben bestockt.  
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R O T W  E  I  N       F R A N K R E I C H 
 
Bordeaux 
 
St. Emilion 
 

Sehr kleines Rebbaugebiet, das von Hauptanteilen der Merlottraube  
geprägt ist. Die Rebfläche von 5000 ha wird auf 1000 Weinproduzenten  
verteilt, die nur zu kleinen Teilen in der Klassifizierungsliste stehen.  
Das berühmteste Château im St.Emilion überhaupt heisst  
Château Cheval Blanc, und liegt nahe an der Grenze zum Pomerol. 
 
Château Tour de Grenet  2005 75cl   72.00 
Grand Cru Classé MC   2005         37.5cl      48.50 
        
 
Château Piganeau                     
AOC St. Emilion Grand Cru , MC    2001 75cl   71.00 
     2003 75cl   69.00 
     2003        150cl  154.00 
     2005         37.5cl      48.50 
 
 
Château Figeac   1998 75cl          191.00 
Wertung Weinwisser 19/20 
1er Grand Cru Classé B MC 
30% Merlot, 35% Cabernet Franc, 35% Cabernet Sauvignon 
 
 
Pomerol 
 

Das Pomerol ist das kleinste unter den Rotweinanbaugebieten vom  
Bordeaux. Seine Ausdehnung beträgt nur 3 km auf 4 km mit  
ca 730 ha Rebfläche. Die meisten Betriebe besitzen einen Hauptanteil  
an Merlot-Reben. Die Weine sind sehr hoch angesehen und gehören  
mitunter zum Besten, was im Bordeaux produziert wird. 
 
 
Château Le Gravillot    2001/03 75cl 108.00 
Grand Cru Classé MC    2005 75cl 108.00 
      2003         37.5cl     54.50 
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R O T W  E  I  N       Ö S T E R R E I C H 
 
 
Blaufränkisch „Hochäcker“    2006/07 75cl          50.50 
Weingut Weninger, Horitschon   
Franz Weninger gehört zu den Pionieren des Qualitätsweinbaus in  
Österreich. Dieser Wein ist ein Beispiel dafür, was die Leitsorte Blau- 
fränkisch zuwege bringen kann. Sehr alte Rebstöcke, strenge Selektion und  
mindestens einjähriger Ausbau in Eichenfässern ergeben einen eleganten,  
komplexen Wein mit langem Abgang. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
 
Blauer Zweigelt Selection   2008 75cl          49.00 
Weingut Franz Schindler, Mörbisch am Neusiedlersee   
Zweigelt ist eine Traubensorte, gekreuzt mit St. Laurent und Blaufränkisch.  
Diese Selection wird in grossen Eichenfässern ausgebaut. Dieser Zweigelt  
vereint Kraft, Substanz und unvergleichliche Eleganz. Die zart fruchtig 
würzige Nase sowie der lange harmonische Abgang mit weichen Tanninen  
ist das Ergebnis der strengen Qualitätskriterien, die sich die Familie  
Schindler auferlegt. Passt gut zu dunklem Fleisch. 
 
Cuvée d‘Or    2006 75cl          69.50 
Weingut Franz Schindler, Mörbisch am Neusiedlersee  2002 300cl      298.00  
Dieses Cuvée aus Blaufränkisch, Cabernet und Merlot zeichnet Kraft und  
Potential aus. In der Nase eine Kombination von schwarzen Beerenfrüchten  
mit angenehmen Holznoten, eine am Mund unbändig wirkende Wucht und  
ein grandioser Abgang. Passt gut zu dunklem Fleisch. 
 
St. Laurent Cuvée „Frauenfeld“ Reserve  2004 75cl          77.50 
Johanneshof Reinisch, Tattendorf (Thermenregion)  
Dieser 100%tige  St.Laurent hat den sortentypischen Charakter nach Wald- 
beeren und Marzipan. Eine kräftige Farbe im Gaumen dicht, sortentypisch  
mit anhaltendem Abgang. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
  
St. Laurent Grande Reserve   2000 75cl          98.00 
Johanneshof Reinisch, Tattendorf (Thermenregion)   
Dieser Wein wird aus speziellen Lagen mit kalkreichen Schwemmböden  
gewonnen. Der 100%tige St.Laurent wird während 20 Monaten in neuen  
Eichenfässern ausgebaut. Dieser hervorragende Rotwein mit einer gross- 
artigen Fülle und feinschichtigem Waldbeerenbouquet, schön eingebund- 
enem Tannin hat einen anhaltenden Abgang. Eignet sich gut zu dunklem  
Fleisch wie auch zu Hartkäse. 
 
Arachon    2005 75cl          85.00 
Erzeugung, Tibor Szemes, F.X.Pichler   2001 150cl      177.00 
und Tement Manred, Horitschon, Burgenland     
Diese drei Winzer vereinen sich und komponieren einen speziellen Wein, 
der die Weinwelt aufhorchen liess. Mit 50% Blaufränkisch, 40% Cabernet  
Sauvignon. 5% Zweigelt und 5% Merlot hat er eine satte, dunkelrote Farbe  
mit einer opulenten Nase nach Kirschen, Vanille, Marzipan und feinen  
Gewürznoten. Sehr kompakt und Dicht zeigt sich diese schöne Assemblage.  
Passt gut zu dunklem Fleisch mit kräftiger Sauce. 
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R O T W  E  I  N       S P A N I E N 
 
 
Rioja 
 

Rioja Crianza Bodegas Ondalán DOCa  2007 75cl 49.50 
Dieser Rioja Wein besteht aus 80% Tempranillo und 20% Graciano und  
wurde während 14 Monaten in amerikanischen und französischen  
Eichenfässern gelagert. Dieser unfiltrierte Wein passt gut zu Fleisch vom  
Grill, Rind– und Lammfleischgerichten. 
 
Rioja Tempranillo „Selección“ Bodegas Ondalán DOCa 2006 75cl 59.50 
Nur die besten und ältesten Lagen der Tempranillo Traubenstöcke wurden  
hierfür verwendet. Nach 14 monatiger Reifezeit in neuen Eichenfässern  
kommt er mit viel reifer Frucht und feinen Röstaromen nach Schokolade,  
Pralinen und Caramelkrokant daher. Ein richtiger spanischer Schmeichler,  
der viel Freude bereitet! 
 
 
 
Ribera del Duero 
 

Atalayas de Golban Tinto Crianza    DO 2007 75cl  61.00 
Bodegas Atalayas de Golban, Spanien   
Die 100% Tempranillotrauben stammen von jungen und von 40-60 Jahre  
alten Rebstöcken. Der Jungwein lagert 12 Monate in Barricas, die ein- bis  
zweimal gebrauchten Fässer stammen von Château Haut Brion. Der Wein  
hat eine schöne granatrote Farbe, in der Nase ein Bouquet von roten  
Früchten, am Gaumen entfaltet er volle Aromen mit einer ausgeglichener  
Frische, modern mit verführerischem Charakter. Eignet sich gut zu dunklem  
Fleisch wie auch zu kräftigen, würzigen Gerichten.  
Wurde mit 90 Parkerpunkten bewertet. 
 
Tinto Cosecha Finca Villacreces    DO 2005 75cl  86.00 
Finca Villacreces, Spanien   
Dieser Wein wurde erstmals 1995 vinifiziert, der damit eine neue Ära auf  
Finca Villacreces eingeläutet hat: Dichte Auberginenfarbe mit anfangs noch  
verhaltenem Bukett offenbart nach dem Lüften Aromen von reifen, dunklen  
Waldbeeren. Auf dem Gaumen eine enorme konzentrierte Frucht von  
Holunder und Brombeeren. Mit seiner Eleganz und den vielschichtigen  
Anklängen von Zartbitter-Schokolade, Havanna-Tabak und Kakao erinnert  
er an einen tollen grossen Bordeaux. Passt gut zu Fleischgerichten aller Art. 
 
Trebla Reserva   DO  2002 75cl  67.00 
Bodega El Moral S.L., Pesquera de Duero,  Spanien   
Dieser 100%tige Tempranillo wird 12 Monate im Eichenfass ausgebaut.  
Die dunkle, violette Farbe im Glas, in der Nase sehr intensiv mit jugend- 
licher, reduktiver Frucht von Waldbeeren, Cassis, Vanille und Holz. 
Im Mund anhaltend und sehr elegant, hat noch enormes Potential zur  
Entwicklung. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
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R O T W  E  I  N       S P A N I E N 

 
 
 

Toro 
 

Canus Verus  DO    2006 75cl         59.00 
Bodegas Covitoro, Toro  
Das Top-Cuvée von Covitoto aus alten Reben. Unbedingt dekantieren, denn  
erst nach der Belüftung zeigt er seine ganze Aromenpalette. Sattes, fast un- 
durchdringliches und jugendliches Rot. Edle und pure Frucht, Tabakblüten.  
Kaum spürbares Holz. Im Gaumen satte Struktur, eingepackt in süssem 
Extrakt, edle Gaumenfrucht. Ein toller Begleiter zu kräftigen Gerichten. 
 
Costers del Segre 
 

Vilosell Tinto Cosecha  2005 75cl         52.00 
Bodegas Tomàs Cusiné  
Intensives Granat mit violetten Spiegelungen. In der Nase ein intensives  
Aroma nach Waldfrüchten, Kirschen und Brombeeren, ein süsser  
Geschmack nach Kompott. Am Gaumen frisch mit Aromen nach schwarzen  
Früchten und caramelisierten Tanninen, langer Abgang.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
 
Terra Alta 
 

Torremadrina Crianza   DOCa  2002 75cl  54.00 
Celler Tarrone, Batea,  Spanien  
 

Torremadrina Seleccion     DOCa 2004 75cl  59.00 
Celler Tarrone, Batea,  Spanien  
Dieses Cuvée von Garnacha, Syrah, Tempranillo, Cabernet Sauvignon und  
Merlot wird 12 Monate im Eichenfass gelagert bevor der Reifungsprozess in  
der Flasche stattfindet. Die kirschrote Farbe besticht sowie in der Nase  
angenehme Noten von reifen roten Früchten. Im Gaumen gut strukturiert,  
würzig, angenehm, mit gut eingebundener Säure. Passt gut zu Fleisch. 
 
Priorat 
 

Clos Martinet      2005 75cl         139.00 
Familie Pèrez i Ovejero  
Ein sehr gehaltvoller Wein aus Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot und  
Grenache. In der Nase konzentriertes Kirschen-, Johannisbeeren- und  
Vanillearoma. Ein Wein mit samtiger Struktur. Er eignet sich gut  
zu Lamm, Rindfleisch und Käse. 
 
Martinet Bru            2005         75cl 76.00 
Familie Pèrez i Ovejero  
Dieser Katalane aus Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot und Cariñena hat  
ein schönes, mittleres Rubinrot. In der Nase etwas verhalten, birgt  
aber warme Carameltöne, Beerentöne und verschiedene Gewürzaromen.  
Ein eleganter Wein mit mittelschwerem Körper.  
Eignet sich gut zu Lamm, Rindfleisch und Käse. 
 
Perinet Tinto Cosecha    DO  2005 75cl  68.00 
Finca Mas Perinet, Spanien    
Die Rebstöcke von Garnacha, Syrah, Cariñena, Cabernet Sauvignon und  
Merlot sind zwischen 6 und 80 Jahren alt. Dieser Wein hat eine kirschrote  
Farbe, in der Nase fein, komplex und elegant mit Noten von reifen roten  
Früchten und mineralischen Anklängen. Aromen von Rumtopf, leicht  
rauchig mit angenehmer Säure. Feine Tanninstruktur.  
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R O T W  E  I  N       S P A N I E N 
 
Jumilla 
 
Casa Castillo Monastrell DO  2007        75cl  48.50 
Bodegas Casa Castiullo, Spanien    
Konzentriertes Rot aus der Monastrelltraube mit violetten Reflexen im Glas,  
in der Nase füllige Aromen nach Brombeer, Blaubeeren, Pflaumen, Vanille  
und mediterrane Kräuter. Am Gaumen saftig und kraftvoll. Das Finale ist  
wie schon der Auftakt intensiv und konzentriert.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
 
 
 
„Valtosca“ Syrah DO  2007        75cl  59.00 
Bodegas Casa Castiullo, Spanien    
Intensive, sehr dunkle schwarz-rote Farbe. In der Nase reife, schwarze  
Brombeeren, Kirschen und Lorbeerblätter. Im Gaumen herrscht seidige  
Eleganz vor. Die Aromatik ist vielschichtig und wird geprägt durch dunkle  
Beeren, etwas Mineralisches sowie Datteln. Ein grandioses Feuerwerk  
entfaltet sich im anhaltenden Finale.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch, Halbhart- und Hartkäse.  
 
 
 

R O T W  E  I  N       P O R T U G A L 
 
Adega de Pegôes „Alicante Bouschet“  2005 75cl 54.50 
Cooperativa Agricola de Santo isidro de Pegôes, Portugal   
    
Eine eigenständige Portugiesische Traubensorte „Alicante Bouschet“  
hat eine granatrote Farbe, in der Nase Aromen von dunklen Beeren,  
würzig, welche auch im Gaumen wiederholt wird und eine feine  
Struktur hat. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
 
 
Portwein 
 

weiss 
White Port Dry Aperitif Quinta de la Rosa    4cl   9.00 
Saphia and Philip Bergquist                         
Die Trauben werden von Hand gelesen und mit grösster Sorgfalt 
vinifiziert. Ist eine gute Alternative zu den normalen Apéritifs. 
Höchste Qualität, lassen Sie sich überzeugen es lohnt sich. 
 

rot                           
Vintage Port Quinta de la Rosa  Tawny 4cl   9.00 
Fam. Bergquist, Pinhao   2004 4cl 12.00 
Dieser Porto entsteht aus Traubenstöcken von  7 bis 50 Jahren.  
Hat ein kräftiges Rot, in der Nase volle reife Früchte, samtig, weicher  
Unterton, auf der Zunge kraftvoll und sehr angenehm zu trinken. 
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R O T W  E  I  N       A R G E N T I N I E N 
 
Bonarda CHAKANA   2005 75cl 49.50 
Lujân de Cuyo, Mendoza, Argentinien   
Bonarda ist eine eigenständige Traubensorte. Ein fruchtiger Wein  
mit vielen Kirschen- und Zwetschgennuancen und langem Nachhall.  
Die Chakana-Weine überzeugen durch ihre Fruchtigkeit und Eleganz.  
Eignet sich gut zu hellem und dunklem Fleisch, wie auch zu Fisch  
mit kräftiger Sauce. 
 
 

Vistalba Corte C  
Carlos Pulenta, Mendoza, Argentinien     2004   75cl 72.00 
Dieser aus alten Reben zusammengestellte Wein ist ein Cuvée aus Malbec,  
Cabernet, Bonarda und Merlot. Er hat eine dunkle, ziegelrote Farbe.  
Das Bouquet zeigt Noten von reifen Kirschen und Blaubeeren, rassig,  
würzig und pfeffrig. Ein gehaltvoller, harmonischer Wein, klar strukturiert.  
Eignet sich gut zu Wild und dunklem Fleisch. 
 
Chakana Estate Selection  2003 75cl   62.00 
Lujân de Cuyo, Mendoza, Argentinien  
Dieses Cuvée mit 60% Cabernet Sauvignon 20% Malbec und 20% Bonarda  
wird aus dem besten Traubengut ausgesucht. Im Glas eine kräftige dunkel- 
rote Farbe, in der Nase samtig nach Holunder, Kirschen erinnernd und im  
Gaumen ausgewogen mit einer schönen Eleganz. Eignet sich gut zu Fleisch. 
 
 
 

R O T W  E  I  N       C H I L E 
 
Echeverria Merlot Reserva 
Vina Echeverria, Molina, Chile          2006 75cl 48.50 
Eine rubinrote Farbe mit Ziegelsteintönen. Aromen von roten Früchten mit  
einemHauch von Tabak und delikaten würzigen Noten. Gut ausbalanciert  
von mittlerem Körper und sanften reifen Tanninen. Langer Abgang.  
Passt gut zu rotem Fleisch aber auch als Sommerwein geeignet. 
 
Casa Lapostolle „Clos Apalta“ Reserva  2006  75cl        128.00 
Casa Lapostolle, Santa Cruz, Colchagua, Chile   2007       300cl        250.00 
Michel Rolland, der Oenologe, hat diesen speziellen Tropfen aus der 
Lage „Clos Apalta“ kreiert. Die Traubensorten Carmenère, Merlot und  
Cabernet Saugignon brachte er meisterhaft zu den besten Weinen aus Chile.  
Dieser elegante, gehaltvolle  und harmonische Wein für einen speziellen  
Anlass. Sie werden es nicht bereuen. Passt gut zu dunklem Fleisch. 
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R O T W  E  I  N       S Ü D A F R I K A 
 
Pinot Noir     2006 75cl 66.50 
Bouchard Finlayson, Südafrika             
Die südafrikanischen Weinjournalisten sind sich einig: Bester Pinot Noir!  
Ein 100%igerPinot noir mit tiefer dunkler Farbe, kräftige Aromen von  
Pflaumen und Brombeeren. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch und Käse. 
 
Beyerskloof Field Blend    2003 75cl 64.50 
Beyerskloof, Stellenbosch, Südafrika         
Der Blend von 80% Cabernet Sauvignon und 20% Merlot  von Beyerskloof  
gehört zu den ganz großen Rotweinen Südafrikas. Schöne tiefe Farbe und  
ein intensives Bouquet. Die komplexen Beerennoten und die Eiche hervor- 
ragend integriert und trotz des vollen Körpers ist der Wein ausgewogen und  
in perfekter Balance. Passt gut zu dunklem Fleisch.   
 
Beyerskloof Synergy   2007 75cl 58.00 
Beyerskloof, Stellenbosch, Südafrika         
Bei diesem „Blend“ handelt es sich um Pinotage, Shiraz und Cabernet S. 
 
Cabernet Sauvignon „The Vineyard Selection“  2005 75cl 66.50 
Neil Ellis, Stellenbosch              
Dieser Spitzenwein des Hauses Neil Ellis wird in verschiedenen Eichen- 
fässern gelagert. Ein Wein mit Tiefe, das ist die Beschreibung eines Weins  
der Aufmerksamkeit geniesst. An ihm ist mehr als nur der erste Eindruck  
gut, sein Geschmack entfaltet sich auf der Zunge zu ungeahnten  
Dimensionen. Eignet sich gut zu rotem Fleisch, Lamm und Wild. 
 
Warwick Triology   2007 75cl      65.00 
Warwick Estate, Stellenbosch, Südafrika    
Dieser Wein mit 56% Cabernet Sauvignon / 34% Cabernet Franc / 10% 
Merlot wird jede Traubensorte separat gelesen und vinifiziert.  
Anschliessend wird die Assemblage zusammengestellt. Im Glas ein leucht- 
endes Granatrot in der Nase reife Frucht nach Himbeeren, Brombeeren und  
Pflaumen und eine leichte Schokolade und Mokkanoten. Im Gaumen sämig  
mit feinen Aromen nach Kaffee und Nüssen. Eignet sich gut zu Kalbfleisch  
mit kräftiger Sauce wie zu dunklem Fleisch. 
 
Shiraz   2005 75cl 53.00 
Blaauwklippen Agriculture Estate         
Die kräftige dunkle Farbe im Glas bringt in der Nase gute syrahtypische  
Aromen wie schwarze Beeren, Waldbeeren und leicht pfeffrig mit diskre- 
tem Lederton. Im Gaumen weicher Auftakt, gute Fülle, wirkt nicht auf- 
dringlich. Im Abgang mittlere Länge und eignet sich gut zu dunklem Fleisch. 
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R O T W  E  I  N       A U S T R A L I E N 
 
 
Cabernet Sauvignon-Shiraz-Merlot     2006  75cl 55.00  
Wynns Coonawarra Estate  
Nachdem Wynns während rund 120 Jahren praktisch nur Weine aus einer  
Traubensorte vinifizierte, kommen nun auch aus Südaustralien, nach  
Bordeaux -Vorbild, je länger je mehr sogenannte Cuvées auf den Markt.  
Dieser Wein hat eine dichte, dunkle Farbe. Gute Struktur, mittelfester  
Körper mit langem Abgang.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch, Lamm und Hartkäse. 
 
Mangan Malbec/Petit Verdot „Cullen“  2005 75cl          72.00 
B.Mangan, Rick Cullen, Margaret River  
Der weltweit erste Blend mit dieser Traubenzusammensetzung,  
45% Malbec, 45% Petit Verdot und 10% Merlot. Wunderschöne dunkel- 
rote Farbe. In der Nase reife Kirschen und Maulbeeraromen. Der Gaumen  
wird verwöhnt mit Dichte, ein opulenter einzigartiger Wein. Passt gut zu  
dunklem Fleisch, zu hellem Fleisch mit kräftiger Sauce. 
 
„Plexus“ Shiraz/Grenache/Mourvèdre  2006 75cl 59.50 
John Duval Wines, Barossa Valley    
Die 49% Shiraz-Trauben kommen von alten Reben im nördlichen Teil des  
Barossa Valleys, die 27% Grenache-Trauben von etwas südlicher gelegenen  
50-60 jährigen Buschreben und die 24% Mourvèdre-Trauben sind teil- 
weise von alten und jungen Buschreben ebenfalls im nördlichen Teil vom  
Barossa Valley. Lebhaftes, tiefes Purpurrot. In der Nase Aromen von roten  
Früchten, pikanten Würze und feine, süssliche Holztöne. Im Gaumen ist er  
intensiv aber elegant mit hervorragenden,  Fruchtnoten.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch und Wild.  
 
Shiraz Kinnaird     2002 75cl 76.00 
Mount Barker   
Ein Spitzen-Shiraz vom Mount Barker. Er weist eine enorme Intensität  
an Pfeffer, Himbeeren und  frischen Eichentönen auf. Im Gaumen ist  
er voll, reichhaltig mit süsser  Frucht. Die Tannine sind feinkörnig  und  
fest, die Qualität der Trauben jedoch machen diesen grossartigen  
Wein elegant. Er kann jung getrunken oder aber auch noch im Keller  
gelagert werden. Ein Geheimtip für den Kenner.  
Eignet sich gut zu dunklem Fleisch, Wild und Käse. 
 
Pepper Tree Cabernet Sauvignon 2006 75cl 52.00 
Die Pepper Tree Winery liegt im Hunter Valley, in Pokolbin Australien. 
Dieser Cabernet ist reichhaltig am Gaumen, schön strukturiert,  
ausgewogen mit subtilen reifen Tanninen. 

 
Moss Wood   2004 75cl 72.00 
Moss Wood Winery, Margaret River 
Dieser Weltklassewein reift während zwei Jahren in Barriques. Er hat 
eine tiefe, brillante Farbe, sehr komplex mit hölzernen Aromen nach  
Kirschen, Johannis– und Maulbeeren erinnernd, einen seidigen Körper  
mit fester Struktur. Zudem verfügt er über eine grosse Dichte, feine  
elegante Tannine und einen harmonischen, ausgewogenen Abgang. 
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R O T W  E  I  N       A U S T R A L I E N 
 

Henschke Cab. Sauv. / Merlot / C. Franc  „Cyril“  1996/98/99 75cl 166.00 
Stephen Henschke   
Mit 95% Cabernet Sauvignon und 5% Merlot Trauben in französischen  
Eichenfässern ausgebaut bringt dieser Wein eine rubinrote Farbe mit  
elegantem Bouquet zu Tage. Im Gaumen würzige Aromen von Nelken  
und Vanille  mit einer  schön  strukturierten Finesse. Ist lange lagerfähig.  
Geeignet zu dunklem Fleisch, Lamm, Wild und zu Hartkäse. 
 
Henschke  Shiraz /Grenache /Viognier „Henry‘s Seven“  2003 75cl   96.50 
Stephen Henschke   
Dieser Wein mit tief purpurrote Farbe im Glas in der Nase feine Aromen  
nach Steinfrüchte, Beeren und ein Hauch von Anis. Im Gaumen weich  
und voll, süsse Fruchtaromen mit einer saftig fruchtigen Struktur und  
seidigen Tanninen. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch, Wild und Lamm. 
 
Henschke  Shiraz/Cab.Sauv./Malbec „Keyneton Estate“  2000 75cl   96.50 
Stephen Henschke   
Dieser Wein mit 70% Shiraz, 20% Cabernet Sauvignon und 10% Malbec  
wird in Barriques ausgebaut. Er birgt eine klare, frische Farbe, intensives  
Bouquet mit leichten Röstaromen. Im Mund eine frische Frucht.  
 
Penfolds  RWT Shiraz  1997 75cl          195.00    
Max Schubert, Winemaker    
Mit 100% Shiraztrauben hat er eine tiefrote mit einem dunklem Kern.   
In der Nase ein einzigartiger, aromatischer Ausdruck von dunkler Schoko- 
lade, Blaubeeren und ein Stich Lakritze.  Erstklassige Struktur, ausgezeichnet  
integrierter Eiche, gute Schwere und volle Fruchtaromen. Der Wein ist  
grösser und reicher als die Nase verspricht. Mundvoll und ausdehnend,  
grosszügige Aromatik von dunklen Beeren, würzig angehaucht von  
reifen Tanninen. Eignet sich gut zu dunklem Fleisch und Wild. 
 
Penfolds  St. Henri Shiraz  2005 75cl          124.50    
Max Schubert, Winemaker  
St. Henri ist ein purer, ungeschmückter Shiraz mit einem kleinen Zusatz  
Cabernet Sauvignon welches dem Wein eine super Struktur verleiht.  
Ist nicht in Barriques, sondern in 2500lt. Fässer ausgebaut. Im Glas tiefes  
Purpurrot in der Nase ein Mix von reifen Pflaumen, erdigen Tönen,  
Komplex und vielschichtig. Im Gaumen wuchtig voll nach Sommer- 
beerenfrüchten und die sehr feinen, reifen Tanninen sorgen für die  
ausgewogene Struktur. Ein Wein mit viel Auszeichnung! 
 
Penfolds  Bin 707 Cabernet Sauvignon   2004 75cl          214.00     
Max Schubert, Winemaker   2004/ 05   150cl        430.00 
Der in der Schweiz neu verfügbare Spitzenwein ist der Grange unter den  
Cabernet Sauvignons. Die purpurrote fast schwarze Farbe mit rotem  
Rand. Die Nase besticht durch Ihre kraftvollen süssen Fruchtnoten von  
reifen Cassisbeeren und durchgezogen von fein-rauchigem Holz.  
Im Gaumen finden wir Aromen von dunklen Steinfürchten, Mocca und  
dunkler Schokolade und hat ein lang anhaltender Abgang.  
Ein komplexer, markanter Wein! 
 
Penfolds  Grange    1997 75cl          410.00    
Max Schubert, Winemaker  2001 75cl          405.00 
Ein legendärer australischer Wein. Das Beste vom Besten. Er wurde das  2002 75cl 395.00 
erste Mal 1951 von Max Schubert gekeltert was auch mit dem 97er noch  
der Fall ist. Passt gut zu dunklem Fleisch oder zu rezentem Käse. 
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R O T W  E  I  N       K A L I F O R N I E N 
 
 
Cabernet Sauvignon Conn Valley Vineyards  1997   75cl 124.00 
Anderson, Napa Valley  
Dieser 100%ige Cabernet Sauvignon wurde länger in Eichenfässern  
ausgebaut und wird so als „Reserve“ angeboten. Eine dunkelrote Farbe und  
das Bouquet nach reifen Beeren riechend. Im Gaumen elegant, mit schönen  
Aromen nach Cassis und Eichentönen.  
Geeignet zu dunklem Fleisch, Wild und Käse. 
 
Harrison Cabernet Sauvignon   1998  75cl 116.50 
Napa Valley   
Frau Lindsey Harrison ist Besitzerin und Kellermeisterin des Weingutes  
in den Hügeln oberhalb des Lake Hennessy, keltert Weine der Extra- 
klasse. Dieser gut strukturierte Wein mit viel Power und angenehmen  
Tanninen. Eignet sich gut zu hellem Fleisch mit Sauce, wie auch zu  
dunklem Fleisch. 
 
Cabernet Sauvignon Barnett   1999 75cl 133.50 
Barnett Vineyards, Napa Valley   
Dieser 100% Cabernet Sauvignon wird im Musterbetrieb Barnett gekeltert.  
Die Rotweine werden in französischen „Alier Holz“ herangezogen.  
Das Resultat ist verblüffend, ein eleganter Cabernet der Oberliga mit  
grossem Extraktreichtum und voller Finessen. Geeignet zu dunklem Fleisch,  
Ente, Lamm oder Wild. 
 
 
Cafaro  Cabernet Sauvignon   1998  75cl 116.50 
Napa Valley   
Dieser eng gewobene und komplexe Wein hat es in sich, er ist nicht  
unbedingt ein Einsteigerwein. Eher etwas für geduldige Geniesser.  
Passt gut zu hellem Fleisch mit kräftiger Sauce und zu dunklem Fleisch. 
 
 
Staglin Cabernet Sauvignon   2003 75cl 242.00 
Napa Valley, Steglin Family Vinejard   
Dies ist ein dunkler Cabernet Sauvignon mit sehr  schönem, üppigem  
Körper. Der Wein hält was er verspricht. Geeignet zu kräftigen Gerichten. 
 
 
Titus Cabernet Sauvignon   1996 75cl 110.00 
St. Helena, Napa Valley    1999 75cl   98.00    
Dieser reine Cabernet Sauvignon hat eine dunkle Farbe, im Bouquet 
reife Beeren, Cassis und Brombeeraromen. Der Gaumen wird nicht ent- 
täuscht, ein voluminöser, gediegener, breiter Abgang mit lang anhaltender  
Wirkung. Eignet sich sehr gut zu dunklem Fleisch. 
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R O T W  E  I  N       K A L I F O R N I E N 
 
 
 
Terre Rouge Syrah   1998 75cl  108.00 
Bill Easton, Plymouth, Sierra Foothills  
Bill‘s Syrah aus dem besten Rebberg „Pyramid Block Vineyard“ überzeugt  
durch Wucht, Kraft, Eleganz und Länge. Kommt erst jetzt in die  
Trinkreife. Eignet sich sehr gut zu dunklem Fleisch oder auch zu einem  
Fleisch mit kräftiger Sauce. 
 
Easton Zinfandel „Late Harvest“ 2006 75cl   76.00 
Fiddletown, Rinaldi Vineyard 
Ein Zinfandel voller Frucht und Kraft. Eignet sich sehr  
gut zu dunklem Fleisch oder auch zu einem Fleisch mit kräftiger Sauce. 
 
Zinfandel Renwood „D‘Agostini Bros“  2000 75cl   98.00 
Dry Creek Valley   
Dieser Zinfandel ist sehr, sehr dicht und voluminös und weist eine unge- 
heure Fruchtdichte auf. Im Abgang sind nicht unwesentliche Süsskompo- 
nenten vorhanden. Für mich stellt ein solcher Zinfandel eine Art Bindeglied  
zu den Portweinen dar. Eignet sich sehr gut zu dunklem Fleisch oder auch  
zu einem Fleisch mit kräftiger Sauce. 
 
Merryvale Profile    1997   75cl 286.00 
Anderson, Napa Valley  
Profile hat einen Mischsatz wie im Bordeaux, die besten Lagen von  
Cabernet Sauvignon, Merlot und Cabernet Franc. Wurde vom Weinwisser  
mit den namhaftesten Weinen dieser Welt als die Nummer vier bewertet.  
Das spricht für sich.  
Geeignet zu dunklem Fleisch, Wild und zu reifem Hartkäse. 
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R A R I T Ä T E N  UND  E I N Z E L S T Ü C K E 
 
Burgunder 
Mercury „Les Combins“    1989    11 Fl. 75cl 95.00 
Premier Cru, Domaine Michel Juillot, Mercury 
 
 

Côte du Rhône 
Domaine de Cabasse Séguret  1995    2 Fl. 75cl 85.50 
Cuvée de la casa Bassa 
 
 

Bordeaux 
Château Paveil de Luze  1970    7 Fl. 75cl       152.00 
A. de Luze& Fils, Appellation Haut-Médoc Controllée 
Château de Malleret  1970    5 Fl. 75cl       158.00 
A. de Luze & Fils, Cru bourgeois Supérieur Haut-Médoc 
Château Talbot   1981    1 Fl. 75cl        210.50 
Appellation-Pouillac-Controllée 
Château Croizet-Bages 13/20 1989    1 Fl. 75cl       152.50 
Appellation-Pauillac-Controllée 
Château Calon Ségur  1983    1Fl. 75cl       115.50 
Grand Cru classé, St. Estephe 
Château Giscours   1961    1 Fl. 75cl       245.50 
Grand Cru classé Appellation-Margoux Controllée 
Château Giscours   1964    4 Fl. 75cl       245.50 
Grand Cru classé Appellation-Margoux Controllée 
Château Prieuré-Lichine  No: 39716  No: 39570 1965    2 Fl. 75cl       278.00 
Grand Cru classé, Appellation-Margaux Controllée 
Château Haut Brion 18/20 1983    2 Fl. 75cl       285.50 
Premier Grand Cru Classée, Appellation Graves Controllée 
Château la mission Haut Brion  1968    4 Fl. 75cl       295.50 
Grand Cru classé, Appellation Graves Controllée 
Château Figeac   1966    6 Fl. 75cl       379.00 
1er Grand Cru classé, St. Emilion 
Château Canou 1er Grand Cru classé 1961    2 Fl. 75cl       351.00 
André Fournier, Saint -Emilion,  
Château du Grand Moine  1969    6 Fl. 75cl         85.50 
Lalande de Pomerol, Uve Pemmier, Propriétoire 
Château La Pointe  1983    1 Fl. 75cl       185.50 
Appellation-Pomerol Controllée 
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D E S S E R T W E I N E 
 
 

Frankreich 
 
Château Raymond-Lafon   1987 75cl 195.00 
Sauternes    2004 75cl 189.00  
Dieser Sauternes gleicht dem Château d’Yquem. Der Kellermeister hat sich  2002 37.5cl   98.00 
auf dem Nachbarsgrundstück selbständig gemacht und produziert seinen  
eigenen Wein, eine Klasse für sich. Eignet sich zu Weiss- oder  
Blauschimmelkäse wie zu Süssspeisen. 
 
Château Guiraud 1er Cru   1990 75cl  148.50 
Sauternes      
Dieser gediegene, kräftige Dessertwein hat eine schöne grünliche  Frabe, in  
der Nase bringt er reife Aromen von Pfirsich, Melone und einen duft nach  
Mirabellenkonfiture. Zusammen ist eine schöne Harmonie mit viel Finesse.  
Eignet sich gut zu Süsspeisen, kräftigen Käse (Stilton). 
 
Muscat de Beaumes-de-Venise   2007 75cl   69.50 
Domaine de Durban   2004 37.5cl   37.00 
Der berühmte Dessert-Wein der Päpste von Avignon. 
 
 
Österreich 
 
Trockenbeerenauslese  Bouvier    2005          37.5cl   61.00 
Franz Schindler, Mörbisch, Burgenland 
Die goldgelbe Farbe im Glas verspricht sehr gutes! Die Fruchtaromen 
in der Nase werden stets begleitet von den typischen Botrytisaromen.  
Am Gaumen spürt man neben mächtiger Breite immer komplexe Säure,  
auch wird der Wein vom Alkohol gut gestützt, damit er noch im höheren  
Alter Trinkfreude bereitet. 
 
Reinisch Riesling Auslese    2005          37.5cl   51.00 
Reinisch Johanneshof, Tattendorf, Thermenregion   
Vollreife, edelsüße Trauben, kalt vergoren, geben diesem Wein einen ungeheuren  
Schmelz. Sein Duftbouquet wird dominiert von Pfirsich und Marille, ergänzt durch  
eine Spur türkischen Honig.  
 
 

Italien 
 
Moscato d‘Asti     2008 75cl   46.00  
Dieser Dessertwein mit 5% Alkoholgehalt passt gut zu der Süssspeise  
oder zu Torte. 
 
 
Südafrika 
 
Kanu    2006 37.5cl   54.00  
Richard Kershaw, Koelenhof, Stellenbosch 
Ein tief goldener Dessertwein mit 12.3% Alkoholgehalt aus der  
Rebsorte Chenin blanc. Es entfalten sich Aromen von Aprikose,  
Ananas, Birne, Honig und Mandeln. 
 
Beachten Sie die roten Portweine auf der Seite 33 

 
 

 



 

 

C H A M P A G N E R 
 
 
Cuvée Dom Perignon  millésime 2000  75cl  235.00 
 
Moët & Chandon   Brut Impérial   75cl      89.00 
 
Moët & Chandon   Brut Impérial   37.5cl      56.50 
 
Moët & Chandon (demi-sec)  Nektar Impérial  75cl      89.00 
 
Moët & Chandon   Brut Impérial 
    Millésimé 1999  75cl   108.00 
 
Moët & Chandon Rosé  Brut Impérial  
    Millésimé 1999  75cl   108.00 
 
Moët & Chandon Rosé  Brut Impérial       75cl     94.00 
 
Ruinard blanc de blanc    Brut   75cl  155.00 
 
Philliponnat   Royal Brut   75cl      89.00 
  
Laurent Perrier   Royal Brut   75cl      98.00 
 
Laurent Perrier Rose   Cuvée Brut   75cl     186.00 
 
Castellane   (Tochterhaus von Laurent Perrier) Brut   75cl      74.00 
 
Cüpli      1dl              13.50 
 

 
 

S C H A U M W E I N 
 

Prosecco       75cl      62.00 
Agricola La Farra di Nardi G.& Figli 
 
 
Moscato d‘Asti    2008       75cl      49.00  
Dieser Dessertwein mit 5% Alkoholgehalt passt gut zur Süssspeise  
oder zu Torte 
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G E T R Ä N K E K A R T E 

         Vol% Inhalt      Franken 
 
Jus, Frucht- und Obstsäfte 
 

Orangenjus frisch gepresst           10cl   5.50 
Tomatenjus        10cl   5.50 
Süssmost, Apfelwein         30cl   5.00 
Traubensaft rot        20cl   5.00 
Orangenjus für Gesellschaft     100cl 18.00 
Orangenjus frisch gepresst 
für Gesellschaften      100cl 23.00 
 
Aperitif 
 

Hausaperitif Prosecco      10cl 11.50 
Cynar    16    4cl   7.50 
Rossi    18    4cl   7.50 
Vermouth weiss/rot        4cl   7.50 
Campari    23    4cl   7.50 
Pernod    40    2cl 10.50 
Campari Orange      10.50 
Martini dry      10.50  
Cüpli      10cl 14.50 
Bloody Mary (2cl Vodka)     10cl 10.50 
Kir Royal (mit Crémant)     10cl 14.50 
Kir (mit Weisswein)       10cl   9.50 
Gespritzter Weisser      20cl    8.00 
San Bitter /ohne Alkohol      10cl   6.50 
 
 
Südweine 
 

Sherry Tio Pepe    17   4cl   7.50 
Sherry medium    17   4cl   7.50 
Porto weiss Quinto de la Rosa       17   4cl   9.50 
Porto rot Sandeman    19   4cl   7.50 
Restliche Portos auf der „Portugal“ -Seite (34) 
 
Bitter 
 

Appenzeller              29   4cl   9.50 
Fernet Branca              43   2cl   7.50 
Underberg Fläschli              44   2cl           7.50 
 
Liqueurs 
 

Williamslikör              25   2cl 14.00 
Feindestillerie Erber Brixen  
vielschichtiges Fruchtaroma, erfrischende Zitrusnote, würzig  
und fruchtig im Gaumen. Intensiver anhaltender Abgang. 
Grand Marnier              40   2cl   7.50 
Amaretto              28   4cl   7.50 
Kahlua,                   26   4cl   7.50 
Tia Maria              26   4cl   7.50 
Crème de Grand Marnier              17   4cl   7.50 
Marie Brizard    25   4cl           7.50 
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    Vol % Inhalt     Franken 
Long Drinks 
 

Gin Tonic       13.00 
Bacardi Cola       13.00 
 
Whisky 
 

Jack Daniels    40 4cl  14.00 
Glenmorangie  Single Malt Scotsch Whisky Sauternes Cask  46 4cl  17.00 
Glenfiddich Single Malt Scotch Whisky   43 4cl  17.00 
Dalwhinnie 15 Jahre Single Highland Scotch Whisky  43 4cl  17.00 
Canadien Club    40 4cl  14.00 
Tullamore Dew  Irish Whiskey   40 4cl  14.00 
 
Bier 
 

Badener Gold     33cl    5.00 
Zwickel gross (nur im Sommer)   50cl    7.10 
Badener Zwickel     33cl    5.20 
Badener alkoholfrei     33cl    4.70 
Erdinger Weissbier mit feiner Hefe   50cl    7.60 
 
Mineralwasser 
 

Henniez mit/ ohne Kohlensäure   50cl     6.50 
Henniez mit/ ohne Kohlensäure   75cl     9.40 
 
Alkoholfreie Getränke 
 

Rivella rot und Rivella blau    30cl     4.90 
Coca-Cola, Cola zero     30cl     4.90 
Seven‘up Citro, Seven‘up orange    30cl     4.90 
Schweppes Tonic water     20cl     4.90 
Eistee klein     30cl     4.90 
Eistee gross     50cl     6.40 
Sirup für Kinder                                 gratis 
 
Kaffee, Milchgetränke 

   
Kaffee Crème, Espresso Crème, Tee Crème       4.60 
Doppelter Espresso         7.20 
Goretto Grappa oder Cognac           9.50 
Cappuccino(Milchkaffee mit Kakaopulver)          4.90 
Latte Macchiato         5.60 
Ovomaltine, Schokolade (dampferhitzt)    20cl     4.10 
Milch warm/kalt (dampferhitzt)     20cl     2.50 
Milch warm/kalt (dampferhitzt)     30cl     3.50 
Portion Rahm für Mélange           1.20 
Friandises      3 Stück     3.80 
Kaffee Hertenstein              11.50 
Irish-Kaffee  (mit 4cl Irish-Whiskey)             14.50 
 
Tee 
 
Albula (diverse Bergkräuter, Edelweiss, rosa Kornblumen)  je     5.30 
Apfelminze 
Casablanca (Grüntee mit Marokkanischer Minze) 
Früchtetee 
Schwarztee 
Verveine 
Zitronenthymian 
 



 

 

         Vol % Inhalt     Franken 
Goldwändler Grappa Cuvée 41 2cl                  10.00 
Goldwändler Grappa Riserva 41 2cl                  12.00 
Remiger Trockenbeer-Marc, Hartmann 43 2cl   8.00 
Wehrlis Marc Küttigen 40 2cl   9.00 
Wehrlis Grappalino Küttigen 40 2cl   9.00 
Marc de Bourogne 40 2cl   8.00 
Grappa San Zeno 5 anni Merlot / Uva americana 45 2cl 10.00 
Gappa Noà, Cusumano 45 2cl 12.00 
Grappa di Brunello Tenuta Il Poggione 45 2cl 10.00 
Grappa di Nebbiolo Bricco Monte Olmo 43 2cl 10.00 
Grappa Cabreo il Borgo 43 2cl 13.00 
Grappa di Amarone CC Speri 45 2cl 10.00 
Grappa Livon Uva Picolit 43 2cl 13.00 
 
Zweigelt Tresterbrand  52 2cl 14.00 
Fruchtbrennerei Tinnauer Gamlitz. Das Destillat hat eine kräfti- 
ge Nase und erinnert an einen italienischen Grappa. Er hat einen  
kernigen trestigen Abgang und entspricht dem rustikalen Typ. 
 
Gelber Muskateller Tresterbrand   48  2cl 14.00 
Alois Gölles Riegersburg 
Sehr sauber und sortentypisch in der Nase, dahinter feine Muskat- 
nuss. Ausgewogene Süsse mit reifer Würze am Gaumen. Ausge- 
sprochen angenehm im Abgang, lang und nachhaltig. 
 
Sauvignon blanc Tresterbrand   48 2cl 14.00 
Fruchtbrennerei Tinnauer Gamlitz. Ein fruchtiger Trester- 
brand mit deutlichem Muskat in der Nase. Ausgeprägte süss- 
scharfe Komponente, schöne Länge und harmonisch der Abgang. 
 
Kirsch von Wilder Steinkirsche 2000  42   2cl    9.00 
Privatbrennerei Gebhard Hämmerle Lustenau 
Ein spezieller Kirsch, für Freunde von Kirsch und Wildkirsch. 
Einzigartiges Spiel von Harmonie und feinen Fruchtaromen. 
Aussergewöhnlich elegant, ausgeprägte Bittermandel-Marzipan- 
Note im Duft, Vielschichtigkeit im Aroma. 
 
Enzian „vom ganz Guten“2000    45 1cl   9.00 
Privatbrennerei Gebhard Hämmerle Lustenau 
Diese vom gelben Enzian verwendete Wurzel, speziell verarbeitete  
Maische bringt einen bewundernswerten,frischen, erdigen Duft und  
Geschmack, markant und langanhaltend  im Gaumen. 
 
Himbeer „Herzstück“ 2000          42 2cl    9.00 
Privatbrennerei Gebhard Hämmerle Lustenau. 100 kg Beeren  
ergeben ca. 1 lt. Destillat, dies zeigt wie hochwertig dieses  
Destillat ist. Hat eine frische Frucht mit würzig-zitronigen Aromen. 
 
Haferbrand 2000          42 2cl   8.00 
Feindestillerie Käsers Schloss. Dieses sauber gebrannte Destillat  
hat eine typische, malzige Note; im Gaumen schöne Getreidenoten. 
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                                                                                                     Vol%     Inhalt        Franken 
 
Williams  Morand (im Eisblock serviert)                     43  2cl          8.00 
Der traditionelle Walliser Williams Birne,  
wiedergibt ihr sehr ausgeprägtes Aroma im Destillat.  
Sehr fruchttypisch mit frischer Birnennote, hat eine  
feine Würze und präsentiert sich am Gaumen charaktervoll  
mit guter Fruchtsüsse und Aromafülle. 
 
 
Williamsbrand  Franz Tinnauer Gamlitz  42 2cl        14.00 
Die schon über hundert Jahre alte Sorte der Williamsbirne,  
wiedergibt ihr sehr ausgeprägtes Aroma im Destillat.  
Sehr fruchttypisch mit frischer Birnennote, hat eine  
feine Würze und präsentiert sich am Gaumen charaktervoll  
mit guter Fruchtsüsse und Aromafülle. 
 
 
Williamslikör  Feindestillerie Erber Brixen 25 2cl         12.00 
Vielschichtiges Fruchtaroma, erfrischende Zitrusnote, würzig und  
fruchtig im Gaumen. Intensiver anhaltender Abgang. 
 
 
Löhrpflaume 2001 Humbel, Stetten  40 2cl          8.00 
Die Löhrpflaume ist eine typische Brennpflaume. Bringt 
eine schöne Nase, angenehm im Gaumen und 
kräftiger aber nicht spritiger Abgang. 
 
 
Hauszwetschge aus dem Maulbeerbaumfass   42 2cl          9.00 
Käsers Schloss, Elfingen  
Eine kleine Zwetschgensorte die spät reift. Das Destillat  
harmonisch mit integriertem Holz das die frische 
Zwetschgenfrucht leben lässt. 
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D I G E S T I F S 
 Vol %  Inhalt     Franken 
 
La vielle Prune Fassbind 40 2cl 12.00 
La vielle Poire Fassbind 40 2cl 12.00 
La vieille Pomme Fassbind 40 2cl 12.00 
Fassbind Pomme Excellence „non filtré“ 54.5 2cl 12.00 
Fassbind Kirsch Excellence „non filtré“ 54.5 2cl 12.00
  
Gin Gordon‘s 40 2cl   8.00 
Bacardi 40 2cl   8.00 
Vodka Eristoff 37.5 2cl   8.00 
 
 
Cognac Park V.S.O.P   40  2cl 11.00 
Maison Cognac Park, Mouzon, France 
8 Jahre im Eichenfass. Intensive, nussige Aromen zeigen sich im  
Mund, mit feinen Holzaromen überzogen.  
Weich und angenehm zu trinken.  
 
Cognac Park X.O.    40  2cl 14.00 
Maison Cognac Park, Mouzon, France  
Mindestens 20 Jahre im Eichenfass. Reife Holzaromen, kräftige,  
vielschichtige Struktur, intensive, reiche Aromen von Früchte- 
kuchen. Langer Abgang im Gaumen, ein idealer Abschluss nach  
einem feinen, genussvollen Essen.  
 
Cognac Park Vieille Fine Champagne  „Cigar Blend“   40  2cl 18.00 
Maison Cognac Park, Mouzon, France   
60% Grande Champagne 30 Jahre im Eichenfass, 40% Petite  
Champagne 25 Jahre im Eichenfass. Die Appellation „Fine  
Champagne“ sagt aus, dass der Cognac aus den beiden besten  
Regionen im Cognac-Gebiet stammt, nämlich aus der Grande  
Champagne und der Petite Champagne. In der Nase und im  
Gaumen findet man eine reiche Palette von Tabak– und Rauch- 
aromen. Der Besitzer Monsieur Dominic Park empfiehlt den  
Vieille Fine Champagne, aufgrund seiner kräftigen Säure, zu  
einer feinen, ausgewählten Zigarre. 
 
Cognac Park Vieille Grande Champagne   43  2cl 23.00 
Maison Cognac Park, Mouzon, France  
100% Grande Champagne 40-60 Jahre im Eichenfass.  
Das absolute Top-Produkt dieses Hauses. Er zeigt sich sehr weich,  
samtig, rund mit vollen Aromen von Kompottfrüchten, Leder und  
Zigarrenholzkistchen. Der Abgang ist sehr delikat und lang an- 
haltend. Die aggressiven Aromen haben sich bei der langjährigen  
Eichenfass-Lagerung abgebaut. Dieser Cognac zeigt sich von  
seiner besten Seite und ist ein ausgezeichnetes Beispiel eines  
Spitzenproduktes aus der besten Region des Cognac Gebietes,  
der Grande Champagne. 
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